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GUIA MICOLOGICA DEL PARQUE NATURAL DE LA SIERRA DE CEBOLLERA.

Sombrero: de 2-5 cm de didmetro, acampanado, cénico, convexo o aplanado y tipica-
mente mamelonado siempre, siendo mds notorio al final. Cuticula lisa, higroscépica. Mar-
gen entero o un poco dentado, no estriado o ligeramente por transparencia en tiempo
huimedo. De color marrdn rojizo, ocraceo marrdn, ocre, café con leche, crema, etc., depen-
diendo del grado de humedad y de la edad.

Himenio: ldminas libres al pie, distanciadas, con laminillas intercaladas. Al principio blan-
quecinas, pronto cremosas. Esporada blanca.

Pie: de 4-8 x 0,2-0,5 cm, cilindrico liso, fistuloso o hueco, tipicamente eldstico y tenaz, no
se rompe facilmente al retorcerlo. De color blanquecino, cremoso u ocrédceo.

Carne: delgada, eldstica y tierna en el sombrero, mas fibrosa, eldstica y tenaz en el pie,
blanquecina. Se deseca facilmente sin pudrirse. Olor caracteristico, cidnico o a almendras
amargas Yy sabor agradable.

MICROSCOPIA: esporas de 8-10 x 4,5-6 um, amigdaliformes o un poco fusiformes, lisas,
no amiloides. Basidios alargados, tetraspdricos. Arista fértil, sin queilocistidios. Epicutis hi-
meniforme. Fibulas presentes.

CONFUSIONES: especie bien conocida por los aficionados y ficil de diferenciar relativa-
mente. Marasmius collinus es una especie tdxica, comparte los mismos hdbitats y puede
parecerse macroscopicamente, pero presenta las ldminas blancas mds apretadas, la carne
mas frdgil y desprende un olor desagradable. Collybia dryophila es también parecida, aunque
inofensiva, igualmente con ldminas blancas mds apretadas y carne mds frégil pero inodora.

VALOR CULINARIO: buen comestible o, incluso, excelente para muchas personas.

| 42 Recolecta, fotografia, descripcién: Agustin Caballero Moreno.





