GUIA MICOLOGICA DEL PARQUE NATURAL DE LA SIERRA DE CEBOLLERA.

Macrolepiota mastoidea ) sz

Claro en bosque con drboles de ribera
(alisos, avellanos, chopos, etc.), en las

proximidades del rio Iregua,Villoslada de
CamerosiNoviembre de 2006.

Sombrero: de 8-12 cm de didmetro, primero ovoide, luego cénico o convexo con un
mameldén prominente. Margen incurvado y con flecos. Cuticula crema, ocre, sobre fondo
blanco, disociada en finas escamas mds densas hacia el centro, en torno al mameldn, que
es mds oscuro.

Himenio: ldminas libres, separadas del pie por un pseudocollarium, anchas, ventrudas,
blanquecinas a crema palidas, con laminillas. Esporada blanca.

Pie: hueco y separable del sombrero,de I'1-16 x |-1,6 cm, cilindrico, con la base bulbosa
de hasta x 2,5 cm, liso, blanco o crema. Dispone de un anillo simple, membranoso y per-
sistente, de color marrdn en su cara inferior y blanquecina en la superior.

Carne: tierna en el sombrero y fibrosa en el pie, blanca. Olor débil y sabor agradable.

MICROSCOPIA: esporas de |13-18 x 8-10 pm, elipsoides, con poro germinativo lenticular;
dextrinoides y con endosporio metacromadtico. Basidios claviformes y tetraspdricos. Quei-
locistidios fusiformes. Epicutis en tricodermis.

CONFUSIONES: puede confundirse facilmente con otras macrolepiotas que aparecen en
el mismo habitat. Macrolepiota excoriata tiene el pie mds corto, la cuticula resquebrajada
y abierta en forma de estrella. Macrolepiota konradii, de carne que enrojece levemente,
cutfcula marrdn oscura resquebrajada en grandes placas. Macrolepiota rickenii presenta un
pie largo y posee esporas mds pequefias. Pueden ademds aparecer formas intermedias de
dificil diferenciacion si no es a través de un estudio macro y microscépico profundo.

VALOR CULINARIO: buen comestible, mejor ejemplares jévenes. Evitar recolectas en
fincas agricolas y terrenos de cultivo.

92 Recolecta, fotografia, descripcién: Carlos M. Pérez del Amo.





