
.

9:00h-9:10h	 Inauguración a cargo de representante del Gobierno de La Rioja.

9:10h-9:30h	 Ponencia 1. Presentación de la jornada y objetivos. Juan Viejo Blanjard. CLUSTER FOOD+i.

Módulo 1

Nuevos productos
Oportunidades de 
innovación

9:30h-9:55h

9:55h-10:20h

Ponencia 2. Observatorio  
nuevos productos INCREA. 

Sara Jiménez Rubio. IRTA.

Ponencia 3. Cómo 
conquistar al consumidor 
por la Innovacion.

Elena Romero Melgosa 
CTIC-CITA.

Módulo 4

Technology2
Business

12:20h-12:45h

12:45h-13:10h

Ponencia 8. 
Retos y oportunidades de I+D+i.

Gloria Bobo y Tomás Lafarga. IRTA.

Ponencia 9. Presentación 
Lanzadera de nuevos 
proyectos.

Raquel Gómez       
CLUSTER FOOD+i.

13:10h-14:00h
NETWORKING.

Módulo 2

Mirador de mercado

10:20h-10:45h 

10:45h-11:10h

11:10h-11:30h

Ponencia 4. Centros de 
Co-innovación.

Imanol Flandes 
MERCADONA.

Ponencia 5. 

Jesús Corral Abenia 
CARREFOUR.

Pausa café. 

Módulo 3

Diseño de nuevos 
productos de 
manera exitosa

11:30h-11:55h

11:55h-12:20h

Ponencia 6. Cómo dominar 
el proceso de desarrollo 
de nuevos productos (y no 
morir en el intento).

Jose M.Garrido         
FRESH MENTORING.

Ponencia 7. Innovación 
culinaria. Ejes de desarrollo 
de nuevos productos.

Diego Prado Vásquez 
BASQUE CULINARY CENTER.

Sistema Riojano
de Innovación

10 NOVIEMBRE
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Viernes

 CENTRO TECNOLÓGICO DE LA RIOJA 
AV. ZARAGOZA 21. LOGROÑO

Jornada gratuita, 
asistencia previa inscripción.

JORNADAS DE INNOVACIÓN 
Y CREATIVIDAD EN LA INDUSTRIA 
ALIMENTARIA.

MÁS INFORMACIÓN E INSCRIPCIONES EN
WWW.INCREA.ES

COMPITIENDO EN MERCADOS TURBULENTOS. 
VALOR Y DIFERENCIACIÓN.
Lanzadera de proyectos y nuevos productos 
t rans formados vegeta les.

I  JORNADA INCREA


