Estacion Enoldgica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambie

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 30-09-14

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohélica de al menos 12 grados, ya
que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad del potencial existente.
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Analisis fisico-quimicos

Poe Grado Acidez
N¢ Variedad 100 Alcohdlico Total Potasio PT Antociano Intensidad Acido
Muestra P Probable Tartrica (mg/l) s Colorante Tartarico
9 %Vol. (gr/l)
| - Obarenes 1 Tempranilo | 316,50 12,83 500 | 309 | 312 | 2670 | 4569 | 492,71 12,92 6
=
. Tempranillo
- _
Pl 11l - Sonsierra 6 sonren o | 257,57 12,83 4,50 3,9 | 3,20 2020 | 27,71 | 436,67 10,03 6.6
<
8 Tempranillo
2 VI - Centro 16 Foonmayor | 26573 13,38 4,50 3,99 | 2,92 2690 | 3331 | 451,06 9,72 6.6
X - Iregua-Leza 25 Temﬁg"'o 248,79 12,29 4,90 3,73 | 1,90 2060 | 32,80 | 354,96 8,45 7
X - Iregua-Leza 26 ﬁjﬁﬂgghf 186,36 14,35 5,20 373 | 1,56 2260 | 34,28 | 281,18 8,00 8.8

Grado Acidez ’
N2 Variedad Alcohdlico Total Acido Potasio Antocia | Intensidad Acido
Muestra Probable Tartrica Malico (mg/l) nos Colorante Tartarico
%Vol. (gr/)
28 TeAmLf’S':j’g“o 214,22 13,94 460 | 38 | 230 2170 | 3821 | 421,06 | 10,30 6.6
< 29 Elamafjha 206,02 12,49 49 | 357 | 1,22 2080 | 34,10 | 189,23 6,18 8.6
8| XI - valle de Ocon T cana .’lf
@ 30 o | 301,46 12,97 590 | 372 | 338 2470 | 41,57 | 402,89 10,48 6.4
<
§ 31 Gag;gﬁha 239,16 13,59 6,30 3,51 2,00 2090 | 44,34 | 368,35 12,90 8.6
o«
Xll - Tudelilla - El 34 Garnacha | 533 g5 13,66 6,00 3,44 1,66 1730 | 36,71 | 181,03 6,68 9
Villar Tudelilla

El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracién de 100
granos de uvas durante 20 segundos.

Ficha de cata

1 Tempranillo 1-Haro |

Madurez “tecnolégica” azlicares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).

Comentario

Bayas grandes y duras. Pincel con poca difusién. Pepita marrén con trazas verde, Pulpa dulce sin colorear, con acidez
equilibrada. Hollejo duro y afrutado. Muy buena. Se recomienda esperar una semana.

6 Tempranillo Il - Sonsierra

San Vicente

Madurez “tecnolégica” azlicares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).

Comentario



Bayas de buen tamano. Pincel coloreado. Pulpa dulce. Algo de confitura. Excelente, vendimiar.

16 Tempranillo VI - Centro 1 ) 3 .
Fuenmayor
X

Madurez tecnol6gica azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).

Comentario

Bayas irregulares. Pincel coloreado. Algin grano con sintoma de botritys, pasificada. Sabor a moho. Hollejo fragil y fino.
Se recomienda coger ya.

25 Tempranillo X - Iregua-Leza

Murillo

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).
Comentario

Bayas tamafo medio, blandas. Pepita marrén. Pulpa sosa, con poco zumo. Piel fina. Hollejo pasado, con botritys. Se
recomienda coger.

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

26 Garnacho X - Iregua-Leza ) 5 . 4
- Murilo .
vacurer eoroton e T ———————

X

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).
Comentario

Baya de tamafio normal, dura con. Pulpa con sensacion afrutada y compota. Hollejos con fruta verde y duros. Se
recomienda esperar una semana para vendimiar.

28 Tempranillo
Xl - Valle de Océn

Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

XXX

Bayas grandes y blandas. Pepitas marrones. Pulpa dulce con algun grano con compota y pasados. Se recomienda
vendimiar.



29 Garnacha

Xl - Valle de Ocodn
Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

XX X|X

Baya grande y blanda con pincel coloreado. Algun grano con botritys. Sensacién dulce y compota. Pulpa poco ligada.
Excelente. Coger ya.

30 Tempranillo

Xl - Valle de Ocon

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).
Comentario

XXX

Bayas grandes. Pincel coloreado. Sensacion dulce. Se recomienda vendimiar en una semana.

31 Garnacha

Xl - Valle de Ocodn

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).
Comentario

X[ X[ X

Bayas duras, de tamafio medio y pincel verde. Sensacion dulce con notas afrutadas. Pulpa verde. Buen tanino. Pepitas
verdes. Esperar dos semanas.

34 Garnacha

XII -Tudelilla —El Villar
Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas blandas de gran tamano. Hollejos de sensacién herbacea y pepita verde. Esperar evolucién.



COMENTARIO GENERAL

En general ha habido una evolucion muy positiva de la maduracién en las diferentes zonas, sobre todo en Haro, San
Vicente y Océn. Sin embargo se perciben preocupantes focos de pasificacién y de botritys, en algunas bayas, en las
zonas de Fuenmayor y Murillo.



