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La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos

Grado
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.




FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Suelo aluvial arenoso. Secano llano. Parcela en espaldera.

1 Tempranillo | — Haro

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes y flexibles. Azucares elevados y acidez media. Afrutado dominante. Buena fragilidad del
hollejo. Ligero afrutado. Pepitas marrones sin estrias verdes. Mucho potencial.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calcareo. Parcela en espaldera.

3 Tempranillo | — Haro

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas muy grandes y flexibles. Azlicares elevados y acidez media. Afrutado dominante. Hollejos gruesos,
consistentes con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes. Evolucion lenta.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calcareo. Parcela en vaso. Secano

4 Tempranillo | - Cihuri

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas medias y flexibles. Pulpa de sensacion dulce media y acidez elevada, pero de afrutado dominante.
Hollejos consistentes con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes. Sin evolucion.

Situacioén de la parcela: Suelo arcillo-calcareo llano. Parcela en espaldera. Regadio.




5 Tempranillo |I- Sajazarra

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Azucares elevados y acidez de media a elevada, pero de afrutado dominante.
Hollejos con notas herbaceas. Tanino astringente. Pepitas marrones con estrias verdes. Ligera evolucién.

Situacién de la parcela: Suelo calizo ligero con ligera pendiente. Parcela en vaso.

7 Tempranillo Sonsierra

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes y flexibles. Pulpa de sensacion dulce media y acidez elevada. Aroma neutro. Hollejo con
notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes. Lejos aun del momento éptimo de vendimia.

Situacion de la parcela: Terreno aluvial fresco. Parcela en espaldera.

10 Tempranillo IV - San Asensio

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Azlucares elevados y acidez media elevada. Afrutado dominante sin confitura.
Afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones sin trazas verdes. Astringencia débil. Buena evolucién de la
maduracion.




Situacion de la parcela: Terreno arenoso pobre. Parcela emparrada

15 Tempranillo VI — Fuenmayor .--
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte y poca acidez. Afrutado dominante sin confitura.
Hollejo afrutado intenso sin final herbaceo. Pepitas marrones sin estrias verdes y astringencia media.
Préximo a su momento 6ptimo.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso. Secano. Ligera pendiente.

18 Tempranillo VII - Sotés

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

x| X| X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas muy grandes y duras. Azlcares y acidez elevados. Aroma neutro. Hollejo duro con notas
herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes. Maduracion detenida.

Situacion de la parcela: Suelo arenoso de secano con ligera pendiente. Parcela en espaldera.

21 Tempranillo IX -Alesanco

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas pequefias. Azucar elevado sin confitura. Afrutado dominante. Hollejo afrutado con final herbaceo.
Pepitas marrones sin estrias verdes. Evolucion detenida.




Situacion de la parcela: Terreno aluvial arenoso con ligera pendiente. Parcela en espaldera.

22 Garnacha Alesanco

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas medianas y flexibles. Azlucares elevados. Pulpa pegada a las pepitas, Afrutado intenso sin confitura.
Hollejo afrutado con final herbaceo y buena fragilidad. Pepitas marrones sin trazas verdes. Potencial lejos
del momento éptimo.

Situacion de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

30 Tempranillo XI — Ausejo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Sensacién dulce muy fuerte. Afrutado intenso con confitura. Trituracion del hollejo sin final herbaceo.
Hollejo blando. Taninos poco astringentes. Estado madurativo muy alto pero con poco avance respecto de
la semana pasada.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial con cascajo. Parcela en vaso

31 Garnacha XlI - Ocoén

Madurez “tecnoldgica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Pulpa de sensacién dulce muy fuerte. Afrutado intenso sin confitura. Afrutado con final herbaceo. Hollejos
con taninos poco astringentes. Pepitas marrones sin trazas de verde. Estado madurativo alto con poco
avance respecto de la ultima semana.




COMENTARIO GENERAL

Semana en la que respecto a la maduracién organoléptica de la uva, encontramos las parcelas catadas
en momentos de evolucion muy diferentes, unas con muy buena evolucion y cercanas al punto 6ptimo a
las zonas altas de Rioja Oriental y Fuenmayor y otras con evolucion importante en zona de la zona de San
Asensio, mientras que en las zonas mas altas (Sotés, Alensanco, zona alta de la Sonsierra y Sajazarra,
Cihuri y zona alta de Haro) se encuentra detenida o con poca evolucion respecto a la semana pasada. El
potencial en general de la calidad de las uvas es excepcionalmente alto.
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