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La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracion de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calcareo. Parcela en espaldera.

3 Tempranillo | — Haro

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

XXX | X

Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y tersas. Sensacion dulce media y acidez elevada. Pulpa de aroma neutro, hollejo
consistente con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacidén de la parcela: Terreno aluvial pobre. Parcela en espaldera.

15 Tempranillo VI — Fuenmayor .--
X

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Sensacién dulce media y acidez elevada en la pulpa, de aroma afrutado
dominante. Hollejo consistente y pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arenoso pobre. Parcela emparrada

29 Garnacha XI| — Alcanadre

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

X X[ XX

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas medianas. Sensacion dulce media, aroma neutro en la pulpa. Hollejo consistente y pepitas
marrones con estrias verdes.




Situacion de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

30 Tempranillo XI — Ausejo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes. Pulpa dulce, de acidez elevada y aroma afrutado. Hollejo consistente y pepitas marrones
con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno llano aluvial. Parcela emparrada

33 Tempranillo XII — Tudelilla

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XX | X|[X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes. Pulpa de azucares elevados, y acidez media. Aroma afrutado dominante. Hollejo fragil con
notas afrutadas. Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacion de la parcela: Terreno llano aluvial. Parcela en vaso

34 Garnacha Xl - Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

XXX | X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas medianas y flexibles. Azucar elevado y acidez elevada de la pulpa, de afrutado dominante. Hollejo
de buena fragilidad, aunque neutro y con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes y final
herbaceo.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

39 Tempranillo XIV-Alhama

Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:

Bayas grandes vy flexibles. Azucar elevado en pulpa, y acidez media-elevada, y afrutado dominante. Buena
fragilidad del hollejo. Pepitas marrones sin estrias verdes. Tanino poco astringente.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada

40 Garnacha XIV-Alhama

Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez | | | X
Madurez aromatica de la pulpa | | X |
Madurez aromatica del hollejo | | | X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas medianas y flexibles. Azucar elevado en la pulpa, aunque de aroma neutro. Buena fragilidad del
hollejo, de notas afrutadas, aunque con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

COMENTARIO GENERAL

Por el momento se observan dos tendencias diferentes de maduracién: mientras que en Rioja Oriental la
falta de precipitaciones condiciona el proceso final de maduracion dando una baya pequefia, de poco
peso, azucar elevada y no demasiada acidez, en Rioja Media y Alta la maduracién va mas pausada, con
bayas grandes y manteniendo unos niveles de acidez muy correctos con unos valores de malico mayores
que la tendencia de los ultimos afos. La uva en estas parcelas en este momento es de gran potencial
para vinos de calidad.

En general, la tendencia en toda la Denominacion es de gran potencial. Una lluvia moderada en las zonas
con tamafno de baya mas pequefio puede suponer una interesante mejora cualitativa y cuantitativa.
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