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La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los andlisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

1 Tempranillo | — Haro . .

Madurez “tecnologica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes vy flexibles, azlcares elevados y acidez media en pulpa, de afrutado dominante. Buena
fragilidad del hollejo, afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il — San Vicente

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas tersas, flexibles. Azucares elevados, afrutado dominante en la pulpa. Hollejo afrutado con final
herbaceo. Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

11 Tempranillo V — Cenicero

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromética del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
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Comentario
Bayas grandes y flexibles. AzUcares elevados, afrutado en pulpa sin confitura. Hollejo afrutado con final
herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X — Murillo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa

XXX

Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte, pulpa afrutada con confitura y notas humedas.
Trituracién facil del hollejo, blando. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X — Murillo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes, flexibles. Sensacion dulce con poca acidez. Pulpa de aroma neutro. Hollejo grueso
consistente. Pepitas marrones con estrias verdes

Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromética del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes, flexibles. Sensacion dulce. Afrutado dominante en la pulpa. Trituracion facil del hollejo con
afrutado intenso. Hollejo blando y pepitas marrones.




Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

31 Garnacha XI—Oc6n .
1 2 3 4
Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Bayas grandes vy flexibles. Sensacién dulce. Afrutado intenso sin confitura en la pulpa. Hollejo grueso
aunqgue con buena fragilidad y afrutado intenso. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

33 Tempranillo XII — Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
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Comentario

Bayas grandes y muy flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado dominante en la pulpa. Buena
fragilidad del hollejo con notas afrutadas. Hollejo blando con tanino poco astringente y escaso.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

34 Garnacha XII - Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromética del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

w
N

XXX

Comentario

Bayas grandes vy flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado dominante. Buena fragilidad del hollejo
con notas de confitura. Tanino escaso y poco astringente.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

39 Tempranillo XIV-Alhama
1 2 3 4
Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).
Comentario:

Bayas grandes vy flexibles. Sensacion dulce fuerte. Afrutado sin confitura en la pulpa. Notas neutras con
final herbaceo en hollejo, que a su vez es blando y con poco tanino.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada

40 Garnacha XIV-Alhama
1 2 3
Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).
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Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensaciéon dulce marcada. Afrutado intenso en la pulpa, excelente. Notas
afrutadas intensas en el hollejo. Taninos escasos y poco astringentes. Valoracion excelente.

COMENTARIO GENERAL

Se sigue manteniendo una ralentizacién en la evolucion sensorial de la uva, alcanzandose en las parcelas
mas orientales valores que indican la idoneidad de la recogida en algunas de ellas.

Sigue observandose el comportamiento excepcionalmente afrutado de la variedad garnacha tinta, y se
perciben en algunas de ellas sintomas de humedad en las bayas por lo que es necesario incrementar el
control en las mismas.




