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La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il — San Vicente

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas tersas y flexibles, grandes. Azucares elevados, afrutado dominante en la pulpa. Hollejo afrutado sin
final herbaceo, muy bueno, de intensa sensacién de fruta. Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

11 Tempranillo V — Cenicero ..--
1 2 3 4

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y tersas. AzUcares elevados en pulpa, de afrutado dominante. Hollejo con notas herbaceas,
y pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X — Murillo

Madurez “tecnoldgica” azUcares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX

Comentario

Bayas grandes, duras. Acidez media, azlcares elevados. Pulpa de aroma neutro. Hollejo con notas
herbaceas, pepitas marrones.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Alcanadre .
1 2 3 4
Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa de sensacion dulce y afrutado dominante. Buena fragilidad del hollejo y
afrutado intenso sin final herbaceo. Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

33 Tempranillo XII — Tudelilla

Madurez “tecnolodgica” azdcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado dominante. Hollejo blando con buena
fragilidad. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

34 Garnacha XII - Tudelilla
1 2 3 4
Madurez “tecnoldgica” azUcares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas pequefias y duras. Azlcares elevados, pulpa de afrutado dominante sin confitura. Buena fragilidad
del hollejo. Pepitas marrones con estrias verdes.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

39 Tempranillo XIV-Alhama
1 2 3 4
Aldeanueva
X

Madurez “tecnoldgica” azicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:

Bayas grandes y duras. AzuUcares elevados y poca acidez. Pulpa con afrutado sin confitura. Hollejo
afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada

40 Garnacha XIV-Alhama
Aldeanueva |

Madurez “tecnoldgica” [ Madurez “tecnolégica” azicares/acidez |

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes vy flexibles. Azlcares elevados, acidez media y afrutado dominante en la pulpa. Hollejo consistente
con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

COMENTARIO GENERAL

Madurez tecnoldgica evolucionando lentamente. Pesos de baya mantenidos o con ligera disminucion.
Grados alcohdlicos probables en ligero aumento, asi como el color. Bajada de acidez total y de acido
malico, y aumento de pH. Estado sanitario bueno, con estancamiento de focos de botrytis existentes.

En cuanto a la valoracion por cata:

Se encuentra una ralentizacion en la evolucion de la garnacha n° 40, a la vez que avanza
esperanzadoramente la tempranillo de esa zona (n° 39, Aldeanueva)

El avance mas espectacular se observa en la tempranillo de Alcanadre (n° 28) situandose en valores
cercanos a la optimizacion de su recogida.

En la zona de Murillo, avance lento de la garnacha n° 26 y del tempranillo n°® 23 de Tudelilla.

Entrada en valoracion importante del tempranillo de San Vicente (n° 6) y del tempranillo de Cenicero
(n° 11)




