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La Rioja

OBJETIVO

Determinar del coste medio de produccion de uva con DOC Rioja dentro del
territorio de la Comunidad Autonoma de La Rioja para su incorporacion al

Observatorio de precios agrarios, como instrumento vigilante del buen
funcionamiento de la Cadena Alimentaria.

PLANTEAMIENTO

El estudio de costes de produccion de uva presenta dos supuestos segun el tipo
de plantacion:

- Sistema de conduccion en vaso

Sistema de conduccion en espaldera

En ambos casos se considera que el manejo de las plantaciones se realiza en
fincas de secano.
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La Rioja
METODOLOGIA

Apartados que se han tenido en cuenta:
* (Calendario tipo de operaciones en cultivo de vina

Gastos (Costes variables y costes fijos)

* Totales de gastos
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Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 2 LaRioja

METODOLOGIA | ESQUEMA GENERAL

COSTES VARIABLES - Materias primas, productos y otros

Seguros de cultivo
Cartilla viticultor DOC Rioja

* Fertilizantes
* Fitosanitarios

COSTES VARIABLES - Maquinariay mano de obra

* Maquinaria alquilada « Carburantey lubricante

* Reparacionesy mantenimiento « Mano de obra contrataday del titular
COSTES FIJOS PAGADOS

- Seguros e impuestos de maquinaria *  Contribuciones

* Alojamiento e intereses de maquinaria
COSTES AMORTIZACIONES

* Maquinaria *  Cultivo permanente
OTROS COSTES FIJOS

*  Rentadelatierra Intereses del capital circulante



La Rioja
METODOLOGIA | COSTES VARIABLES

MATERIAS Fertilizantes

PRIMAS, Fitosanitarios

PRODUCTOS Y Seguros de cultivo

OTROS Cartilla de viticultor DOC Rioja

Maquinaria alquilada

MAQUINARIAY Carburantesy lubricantes
MANO DE OBRA Reparaciones y mantenimiento

Mano de obra contrataday del titular
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La Rioja

METODOLOGIA | COSTES FIJOS

Seguros e impuestos maquinaria

PAGADOS Contribuciones

Alojamiento e intereses maquinaria

De maquinaria

AMORTIZACIONES

De cultivo permanente

OTROS Renta de latierra

Intereses del capital circulante
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La Rioja

METODOLOGIA | TOTAL DE GASTOS

POR SUPERFICIE Euros / hectarea

POR KILOGRAMO
DE UVA

Euros / Kilo
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Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

OPERACIONES DE CULTIVO DE VINA. TINTA VASO Y ESPALDERA

Febrero

Prepoda
Poda definitiva
Triturado de sarmientos

Abono

Distribucion del abono
Pase de cultivador
Herbicida sistémico
Herbicida residual
Tratamiento con herbicida

Fungicida oidio
Acaricida
Tratamiento contra oidio y arana

Espergurado

Pase de cultivador

Fungicida oidio

Fungicida sistémico mildiu
Tratamiento contra mildiu y oidio

Prepodadora (alquilada para espaldera)

Tijeras neumaticas
Trituradora de sarmientos

9-12-24-2Mg0
Abonadora centrifuga
Cultivador de 11 brazos
Glifosato (36%)
Flazasulfuron (25%)
Pulverizador manual

Penconazol 20%
Abamectina
Atomizador

Cultivador de 11 brazos

Boscalida 20% + Kresomin metil 10%
Metalaxil 10% + Folpet 40%
Atomizador

horas/ha
horas/ha
horas/ha

kg/ha
horas/ha
horas/ha
litros/ha
kg/ha
horas/ha

litros/ha
litros/ha
horas/ha

horas/ha
horas/ha
litros/ha
kg/ha

horas/ha

La Rioja




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

OPERACIONES DE CULTIVO DE VINA. TINTA VASO Y ESPALDERA

Octubre

Fungicida mildiu
Tratamiento contra mildiu
Pase de cultivador
Despunte

Fungicida oidio
Tratamiento contra oidio

Azufre en espolvoreo

Tratamiento contra oidio

Insecticida mosquito verde

Fungicida mildiu

Tratamiento contra mildiu y mosquito verde
Insecticida polilla del racimo

Fungicida oidio

Tratamiento contra polilla y oidio

Pase de cultivador

Fungicida botritis dirigido a racimos
Tratamiento contra botritis

Vendimia (en vaso)
Vendimia (en espaldera)
Transporte

Mandipropamida 25% + Zoxamida 24%

Atomizador

Cultivador de 11 brazos
Despuntadora
Metrafenona 50%
Atomizador

Azufre 98,5%
Espolvoreador
Acetamiprid 20%
Caldo bordeleés
Atomizador

Spinosad 48%
Tebuconazol 25%
Atomizador

Cultivador de 11 brazos

Ciprodinil 37,5% + Fludioxonil 25%
Atomizador

Vendimiadora alquilada
Remolque

kg/ha

horas/ha
horas/ha
horas/ha
litros/ha
horas/ha

kg/ha
horas/ha
kg/ha
kg/ha
horas/ha
kg/ha
litros/ha
horas/ha
horas/ha

kg/ha
horas/ha

horas/ha
horas/ha
horas/ha

La Rioja




La Rioja

CALCULOS AMORTIZACION PLANTACION PERMANENTE

PERIODO DE
AMORTIZACION

GASTOSDE
IMPLANTACION
(EN VASO)

Uva tinta: 14 508,01 €/ha

Uvablanca: 15 603,19 €/ha

GASTOSDE | . Uvatinta:  21693,54 €/ha
IMPLANTACION Uvablanca: 22632,84 €/ha

(EN ESPALDERA)
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Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023 “la Rioja

CALCULOS AMORTIZACION MAQUINARIA

Se utiliza el método combinado en el que se consideran
simultaneamente la obsolescencia y el desgaste de las maquinas

Ao(€/hora) = % Va : Valor de la adquisicién (¢€)
X

Vr: Valor residual (€)

N: Vida maxima (anos)

Ad(€/hora) = Va;l Vr h: Uso anual (horas /aio)

H: Vida maxima (horas)

AMORTIZACION TOTAL (At)
At=Ao + Ad







Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Ao 2023 La Rioja

COSTES DE CULTIVODE UVA TINTA. COMPARATIVA 2022-2023

CULTIVO EN ESPALDERA CULTIVO EN VASO

UVA TINTA 2022 2023 2022 2023
6.218 kg/ha 5.650 kg/ha 6.218 kg/ha 5.650 kg/ha

COSTES VARIABLES DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS

Fertilizantes 319,88 5,14 303,12 5,36 319,88 5,14 303,12 5,36

Fitosanitarios 383,50 6,17 368,72 6,53 383,50 6,17 368,72 6,53

Otros costes variables 224,83 3,62 253,17 4,48 224,83 3,62 253,17 4,48
Total 928,21 14,93 925,00 16,37 928,21 14,93 925,00 16,37

COSTES VARIABLES DE MAQUINARIAY MANO DE OBRA

Maquinaria alquilada 331,00 5,32 331,00 5,86 0,00 0,00 0,00 0,00

Carburantes y lubricantes 261,14 4,20 253,00 4,48 272,05 4,38 263,57 4,67

Reparaciones y mantenimiento 302,49 4,86 344,31 6,09 113,78 1,83 131,91 2,33

Mano de obra contratada 709,32 11,41 760,65 13,46 1.325,72 21,32 1.355,99 24,00

Mano de obra del titular 513,41 8,26 550,28 9,74 475,40 7,65 509,54 9,02
Total 2117,36 34,05 2.239,23 39,63 2 186,96 35,17 2.261,01 40,02

COSTES FIJOS PAGADOS
Costes fijos pagados 91,27 1,47 97,08 1,72 96,63 1,55 102,90 1,82
Total 91,27 1,47 97,08 1,72 96,63 1,55 102,90 1,82

AMORTIZACIONES

Amortizacion plantacion 639,85 10,29 529,39 9,37 421,11 6,77 558,62 9,89

Amortizacion de maquinaria 488,18 7,85 612,02 10,83 515,13 8,28 408,83 7,24
1 128,02 18,14 1.141,41 20,20 936,25 15,06 967,45 17,12

COSTES DE OPORTUNIDAD
Costes de oportunidad 181,99 2,93 247,99 4,41 182,76 2,94 249,53 4,42
Total 181,99 2,93 247,99 4,41 182,76 2,94 249,53 4,42

TOTAL COSTES| 4 446,85 71,52 4 650,71 82,31 4 330,81 69,65 4 505,89 79,75




Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023

DISTRIBUCION PORCENTUAL DE COSTES CULTIVO DE UVA TINTA

EN ESPALDERA

I}

La Rioja

EN VASO

Cartilla viticultor Carbgrantes y .
DOCa Rioja lubricantes Reparaciones anllla Carbgrantes %
"y 5% erliEelEE viticultor lubricantes '
° mantenimiento DOCa Rioja 6% Reparaciones y
Seguros del 7% 2% mantenimiento
cultivo Seguros del 3%
4% Mano de obra cultivo
Fitosanitarios familiar y 4% Migﬁqi(ljizr()bra
8% especifica Fitosanitarios os ecificya
5 28% =
Fertilizantes
7% -

41%

Costes fijos
pagados
Otros costes 2% Otrofsflcostes
fijos oS
12% 55
Amortizaciones

25%

Costes fijos
pagados
s 2%
21%

Amortizacione




Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023

EVOLUCION COSTES DE UVA TINTA EN ESPALDERA

FERTILIZANTES
COSTES (€/ha)
COSTES (€/100 kg)

FITOSANITARIOS
COSTES (€/ha)
COSTES (€/100 kg)

CARBURANTES
COSTES (€/ha)
COSTES (€/100 kg)

MANO DE OBRA
COSTES (€/ha)
COSTES (€/100 kg)

AMORTIZ. PLANTACION
COSTES (€/ha)
COSTES (€/100 kg)

159,20
2,58

523,77
8,49

188,44
3,05

1146,08
18,57

528,27
8,56

192,64
3,15

431,45
7,06

205,15
3,36

1125,77
18,41

546,43
8,94

319,88
5,14

383,50
6,17

261,14
4,20

1222,73
19,66

639,85
10,29

23 Rioja

303,12
5,36

368,72
6,53

253,00
4,48

1310,93
23,20

612,02
10,83




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023 La Rioja

COSTES DE CULTIVO DE UVA BLANCA. COMPARATIVA 2022-2023

CULTIVO EN ESPALDERA CULTIVO EN VASO

UVA BLANCA 2022 2023 2022 2023
8.260 kg/ha 8.311 kg/ha 8.260 kg/ha 8.311 kg/ha

COSTES VARIABLES DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS

Fertilizantes 319,88 3,87 303,12 3,65 319,88 3,87 303,12 3,65

Fitosanitarios 445,61 A9 368,72 4,44 445,61 %89 368,72 4,44

Otros costes variables 247,83 3,25 280,57 3,38 247,82 3,00 280,57 3,38
Total 1013,32 12,27 952,40 11,46 1013,32 12,27 952,40 11,46

COSTES VARIABLES DE MAQUINARIAYY MANO DE OBRA

Maquinaria alquilada 331,00 4,01 331,00 3,98 0,00 0,00 0,00 0,00

Carburantes y lubricantes 272,05 3,29 253,00 3,04 282,97 3,43 263,57 3,17

Reparaciones y mantenimiento 307,01 3,72 353,70 4,26 118,47 1,43 131,91 1,59

Mano de obra contratada 709,32 8,59 760,65 9,15 1.545,85 18,71 1.663,60 20,02

Mano de obra del titular 529,70 6,41 550,28 6,62 491,69 5,95 509,54 6,13
Total 2 149,08 26,02 2.248,63 27,05 2 438,98 29,53 2.568,63 30,91

COSTES FIJOS PAGADOS

Costes fijos pagados 91,66 1,11 97,08 1,17 97,00 1,17 102,90 1,24
Total 91,66 1,11 97,08 1,17 97,00 1,17 102,90 1,24

AMORTIZACIONES

Amortizacién plantacion 639,29 7,74 529,39 6,37 424,24 5,14 558,62 6,72

Amortizacién de maquinaria 503,69 6,10 638,59 7,68 530,59 6,42 439,81 5,29

1142,98 13,84 1.167,98 14,05 954,83 11,56 998,43 12,01

COSTES DE OPORTUNIDAD
Costes de oportunidad 182,26 2,21 248,62 2,99 183,47 2,22 253,19 3,05
Total 182,26 2,21 248,62 2,99 183,47 2,22 253,19 3,05

TOTAL COSTES| 4 579,30 55,44 4 714,71 56,73 4 687,60 56,75 4 875,55 58,66




I}

Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anho 2023 La Rioja

DISTRIBUCION PORCENTUAL DE COSTES CULTIVO DE UVA BLANCA

EN ESPALDERA

EN VASO

Carburantes
Cartilla v

Cartilla Carburantes y » lubricantes
viticultor DOCa lubricantes VItICU::t{.OI’. pOCa 2 Reparaciones
Rioja 5% Reparaciones y Q'E}a m.;ntenimientg
2% mantenimiento 0

3%
8% Seguros del °

Segllj{’c(i)\?odel cultivo Mano de obra
4% familiar
49 y
= f’ : Mano de obra  gjy,sanitarios especifica
itosanitarios familiar y 8% 45%
8% e (0] (o]

Fertilizantes

Fert%ij)mtes 6%
Costes fijos
pagados Otros costes
204 fijos

Otros costes 5% .
fijos Costes fijos
1294 . Amortizaciones pagados

Amortizaciones 20% 204

25%




Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023

RESUMEN DE COSTES CULTIVO DE UVA. COMPARATIVA 2022-2023

TINTAEN ESPALDERA

TINTAEN VASO

4 446,85

4 330,81

BLANCA EN ESPALDERA 4 579,30

BLANCA EN VASO

4 687,60

71,52

69,65

55,44

56,75

4 650,71

4 505,89

4 714,71

4 875,55

23 Rioja

82,31 +203,86 +10,79

79,75 +175,08 +10,10

56,73  +135,41  +1,29

58,66 +187,95 +1,91







La Rioja

VOLUMEN DE VINO TINTO PRODUCIDO. TOTAL /7 COOPERATIVAS

VINO TINTO TOTAL COOP. MEDIA VINO TINTO (Hl/coop)
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La Rioja

VOLUMEN DE VINO BLANCO PRODUCIDO. TOTAL /7 COOPERATIVAS

VINO BLANCO TOTAL COOP. MEDIA VINO BLANCO (HL/coop)

100,000

90.000

E0.000

70,000

GO.A00

50,000 4

40300 4

30,000 4

20,000

10,000 -

L

2017 2018 M9 a0 2021 2022 AT 2018 x0d9 I0R0 A0F1 2422

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Ruraly Medio Ambiente | Area de Cadena Alimentaria y Estadistica



La Rioja

VOLUMEN DE VINO ROSADO PRODUCIDO. TOTAL 7 COOPERATIVAS

VINO ROSADO TOTAL COOP. MEDIA VINO ROSADO (HL/coop)
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La Rioja

VOLUMEN DE VINO PRODUCIDO. TOTALY COOPERATIVAS

VINO TOTAL COOPERATIVAS MEDIA VINO TOTAL (HL/ coop)
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Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023 La Rioja

OPERACIONES TIPO ELABORACION VINO TINTO DOC RIOJA. 2023

OPERACIONES

Recepcion de la uva tinta

Despalillado y estrujado
Adicién de sulfuroso

Gas sulfuroso

Encubado de mosto
Maceracion en frio

Levaduras secas activas (LSA)
Rehidratacién y aclimatacién LSA
Fermentacion alcohdlica
Remontados

Remontado con aireacion (2)
Descube (vino yema)

Vaciado manual de orujos y transporte hasta cesta prensa
Prensado (vino prensa)
Vaciado prensa

Trasegado vino de prensa
Almacenado en depdsito
Fermentacién malolactica
Trasegado 2

Almacenado en depdsito
Adicion de sulfuroso

Gas sulfuroso

Trasegado 3
Almacenamiento en depodsito

MANO DE
MAQUINARIA, EQUIPOS Y PRODUCTOS

Bascula, Pincho analisis muestra uva, Tolva y sinfines

Despalilladora y estrujadora, Transportador raspén Bomba de impulsién
Sulfitémetro automatico

S0O2

Depésitos 50.000 litros

Enzimas pectoliticas

Levaduras

Depésitos 50.000 litros
Bombas de remontado

Bombas de trasiego

Cinta

Prensa

Manual y carretilla elevadora
Bomba trasiego

Depésitos 50.000 litros

Bomba de trasiego
Depésitos 50.000 litros
Sulfitometro automatico
SO2

Bomba trasiego
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La Rioja

OPERACIONES TIPO ELABORACION VINO BLANCO DOC RIOJA. 2023

OPERACIONES

Recepcién de la uva blanca
Despalillado y estrujado
Adiccidén de sulfuroso

Gas sulfuroso

Prensado

Vaciado prensa

Trasegado vino desde prensa
Enzimas pectoliticas desfangado
Desfangado

Trasiego

Levaduras secas activas (LSA)
Nutrientes para fermentacién
Rehidratacién y aclimatacion LSA
Fermentacion alcohdlica
Trasiego

Adicion de sulfuroso

Gas sulfuroso

Almacenado en deposito
Trasiego

Trasegado 2

Adicion de sulfuroso

Gas sulfuroso
Almacenamiento en depdsito

MANO DE

MAQUINARIA, EQUIPOS Y PRODUCTOS OBRA

(horas)

Bascula, Pincho analisis muestra uva, Tolva y sinfines
Despalilladora y estrujadora, Transportador raspén Bomba de impulsién

Sulfitdmetro automatico
SO2

Prensa

Manual y carretilla elevadora
Bomba trasiego

Equipo frio
Bomba trasiego
Levaduras

Depdsitos 50.000 litros
Bombas de remontado
Sulfitébmetro automatico
S0O2

Depositos

Bombas de remontado
Bomba de trasiego
Sulfitémetro automatico
S02

Depositos

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Ruraly Medio Ambiente

Area de Cadena Alimentaria y Estadistica



La Rioja

OPERACIONES TIPO ELABORACION VINO ROSADO DOC RIOJA. 2023

MANO DE
“ OPERACIONES MAQUINARIA, EQUIPOS Y PRODUCTOS OBRA (horas)

Recepcién de la uva Bascula, Pincho analisis muestra uva, Tolva y sinfines 38,95

2
S
4
5
6
7
8
9

Despalillado y estrujado
Maceracion prefermentativa
Sangrado mosto

Adicién de sulfuroso

Gas sulfuroso

Enzimas pectoliticas desfangado
Desfangado

Trasiego

Levaduras secas activas (LSA)
Nutrientes para fermentacion
Rehidratacion y aclimatacion LSA
Fermentacion alcohdlica
Trasiego

Adicién de sulfuroso

Gas sulfuroso

Almacenado en depdsito
Trasiego

Trasegado 2

Adicién de sulfuroso

Gas sulfuroso
Almacenamiento en depdsito

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Ruraly Medio Ambiente

Despalilladora y estrujadora, Transportador raspén Bomba de impulsién

Depésito

Depésito

Sulfitdmetro automatico
S0O2

Equipo frio
Bomba trasiego
Levaduras

Depdsitos 50.000 litros

Bombas de remontado
Sulfitdmetro automatico
S02

Depdsitos

Bombas de remontado
Bomba de trasiego
Sulfitdmetro automatico
SO2

Depositos

Area de Cadena Alimentaria y Estadistica

19,48

19,48

19,48
3,9




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

D3

COSTES PRODUCCION VINO TINTO. COMPARATIVA 2022-2023

2022

2023

VINO TINTO

COSTES VARIABLES DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS
Uva coste de produccién

Productos enolégicos

Consumo de agua y canones

Otros

Total 100,90

COSTES VARIABLES DE MAQUINARIA'YY MANO DE OBRA
Energia eléctrica

Reparaciones y mantenimiento maquinaria

Mano de obra

COSTES FIJOS PAGADOS
Costes fijos pagados

AMORTIZACIONES
Amortizacién instalaciones y construccion

Amortizacion de maquinaria y equipos

Total

COSTES DE INTERESES
Costes de intereses del capital circulante y maquinaria
Total

TOTAL COSTES| 112,97 18,08 129,42 20,71

13,56

Sin costes de uva

€/hl

99,42

1,21
0,09
0,18

2,77
0,34
2,54
5,65

1,44
1,44

1,76
3,13
4,89

0,10
0,10

€/cantara

15,91

0,19
0,01
0,03

16,14

0,44
0,05
0,41
0,90

0,23
0,23

0,28
0,50
0,78

0,02
0,02

2,17

€/hl

114,13

1,26
0,09
0,19

115,67

1,65
0,38
2,61
4,64

1,56
1,56

2,00
3,77
5,77

1,79
1,79

15,30

€/cantara

18,26

0,20
0,01
0,03

18,51

0,26
0,06
0,42
0,74

0,25
0,25

0,32
0,60
0,92

0,29
0,29

2,45

La Rioja




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anio 2023 “2 LaRioja

DISTRIBUCION PORCENTUAL COSTES PRODUCCION VINO TINTO

Resto de
costes
12%

Amortizaciones
38%

Uva
88%

Costes de
intereses

12%
Costes fijo
pagados
[0)
10% Productos
enoldgicos y
Otros
8%
Consumo de agua
y canones
Mano de obra S T 1%
17% Reparaglopes y Energia eléctrica
mantenimiento 11%
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Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

D3

La Rioja

COSTES PRODUCCION VINO BLANCO. COMPARATIVA 2022-2023

2022

2023

VINO BLANCO

COSTES VARIABLES DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS
Uva coste de produccién
Productos enoldgicos
Consumo de agua y canones
Otros
Total

COSTES VARIABLES DE MAQUINARIA'YY MANO DE OBRA
Energia eléctrica

Reparaciones y mantenimiento maquinaria

Mano de obra

COSTES FIJOS PAGADOS
Costes fijos pagados

AMORTIZACIONES
Amortizacién instalaciones y construccion
Amortizacion de maquinaria y equipos
Total

COSTES DE INTERESES
Costes de intereses del capital circulante y maquinaria
Total

TOTAL COSTES| 94,70 15,15 97,20 15,55

15,69

Sin costes de uva

€/hl

79,01

1,37
0,09
0,21

80,68

2,77
0,34
3,49
6,60

1,44
1,44

2,13
3,78
5,90

0,08
0,08

€/cantara

12,64

0,22
0,01
0,03

12,91

0,44
0,05
0,56
1,06

0,23
0,23

0,34
0,60
0,94

0,01
0,01

2,61

€/hl

81,25
1,26
0,09
0,19

82,79

1,65
0,38
3,57
5,60

1,56
1,56

2,00
3,78
5,78

1,47
1,47

15,94

€/cantara

13,00
0,20
0,01
0,03

13,25

0,26
0,06
0,57
0,90

0,25
0,25

0,32
0,60
0,93

0,23
0,23

2,65




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anio 2023 “2 LaRioja

DISTRIBUCION PORCENTUAL COSTES PRODUCCION VINO BLANCO

Resto de
costes
16%

Amortizaciones
37%

Uva
84%

Costes fijos
pagados
10%

Costes de

intereses
9%

Consumo de agua
y canones

eparaciones y 1%

mantenimiento Energia eléctrica
maquinaria 10%
2%

Mano de obra
23%




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

COSTES PRODUCCION VINO ROSADO. COMPARATIVA 2022-2023

2022

2023

VINO ROSADO

COSTES VARIABLES DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS
Uva coste de produccién

Productos enoldgicos

Consumo de agua y canones

Otros

€/hl

96,35

2,58
0,09
0,39

€/cantara

15,42
0,41
0,01
0,06

€/hl

109,20
2,95
0,09
0,44

€/cantara

17,47
0,47
0,01
0,07

D3

La Rioja

Total 99,41 15,91 112,68 18,03

COSTES VARIABLES DE MAQUINARIA'YY MANO DE OBRA

Energia eléctrica 2,77 0,44 1,65 0,26

Reparaciones y mantenimiento maquinaria 0,33 0,05 0,37 0,06

Mano de obra 2,47 0,40 2,63 0,42
5,56 0,89 4,65 0,74

COSTES FIJOS PAGADOS
Costes fijos pagados 1,41 0,23 1,45 0,23

1,41 0,23 1,45 0,23

AMORTIZACIONES

Amortizacién instalaciones y construccion 1,76 0,28 1,81 0,29

Amortizacion de maquinaria y equipos 3,02 0,48 3,78 0,60
Total 4,78 0,76 5,59 0,89

COSTES DE INTERESES
Costes de intereses del capital circulante y maquinaria 0,09 0,01 1,73 0,28
Total 0,09 0,01 1,73 0,28

TOTAL COSTES| 111,26 17,80 126,10 20,18

Sin costes de uva 14,90 238 16,90 270




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 2 LaRioja

DISTRIBUCION PORCENTUAL COSTES PRODUCCION VINO ROSADO

Resto de
costes
13%

Amortizaciones
34%

Costes fijos 87%
pagados
9% Costes de

intereses

10%
Mano de obra Productos
16% oJol
enoldgicos y Otros

18%
Reparaciones y

mantenimiento Energia eléctrica
maquinaria 10%

2%

Consumo de agua
y canones
1%



Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023 “la Rioja

RESUMEN COSTES PRODUCCION VINO. COMPARATIVA 2022-2023

VINO TINTO 112,97 18,08 129,42 20,71 +16,45 +2,63

VINO BLANCO 94,70 15,15 97,20 15,66 +2,50 +0,40

VINO ROSADO 111,26 17,80 126,10 20,18 +14,84 +2,38







Calculo de costes de produccion de uvay vino de Rioja. Ano 2023 “la Rioja

PUBLICACION EN OBSERVATORIO DE PRECIOS. SEMANA 31

Coste Coste Precio percibido por el agricultor Diferencia 2023

Uvayvino Produccion Produccion = : con media
. . Cosecha Cosecha Variacion Media2018-
Medio - 2023 Medio - 2022 2023 2022 anual (%) 2022 2018-2022 (%)

Uva
(€/100 kg)
Tintaenvaso 79,75 69,65 72,75 71,42 1,86% 76,90 -5,39%

Tinta en espaldera 82,31 71,52 72,75 71,42 1,86% 76,90 -5,39%
Blanca en vaso 58,66 56,75 64,10 62,83 2,02% 63,07 1,63%
Blanca en espaldera 56,73 55,44 64,10 62,83 2,02% 63,07 1,63%
Vino DOC
(€/litro)
Tinto 1,29 1,13 1,03 1,10 -6,58% 1,19 -13,72%
Rosado 1,26 1,1 1,01 1,08 -6,26% 1,14 -11,31%
Blanco 0,97 0,95 1,1 1,14 -2,52% 1,07 3,82%
Vino DOC
(€/cantara*)
Tinto 20,71 18,08 16,48 17,64 -6,59% 19,10 -13,73%
Rosado 20,18 17,80 16,13 17,24 -6,43% 18,22 -11,47%
Blanco 15,55 15,15 17,73 18,22 -2,68% 17,11 3,66%

* Avance provisional a la espera de los datos definitivos.

Avance*

Avance *




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

UVATINTA EN ESPALDERA

COSTES (€/ha)
RENDIMIENTO (kg/ha)
COSTES (€/100 kg)
PRECIO (€/100 kg)

UVATINTAEN VASO

COSTES (€/ha)

RENDIMIENTO (kg/ha)
COSTES (€/100 kg)
PRECIO (€/100 kg)

3 898,92
5736
67,97

85,45

3769,28
5736
65,71

85,45

4185,74
6171
67,83

63,32

4 104,89
6114
67,14

70,09

4 446,85
6218
71,52

71,42

4 330,81
6218
69,65

71,42

“2Aa Rioja

4 650,71
5650
82,31

72,75

4 505,89
5650
79,75

72,75




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023

UVA BLANCA EN ESPALDERA

COSTES (€/ha) 3 915,77 4 260,06
RENDIMIENTO (kg/ha) 7273 8234
COSTES (€/100 kg) 54,75 51,74
PRECIO (€/100 kg) 63,57 57,95

UVA BLANCAEN VASO

COSTES (€/ha) 3922,43 4 429,35 4 434,13 4 687,60

RENDIMIENTO (kg/ha) 7273 7809 8234 8260
COSTES (€/100 kg) 54,24 56,72 53,85 56,75
PRECIO (€/100 kg) 63,57 51,92 57,95 62,83

“2Aa Rioja

4 714,71
8 311
56,73

64,10

4 875,55
831
58,66

64,10




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Anno 2023 2 La Rioja

VINO TINTO
COSTES (€/cantara)

PRECIO (€/cantara)
COSTES (€/HLl)
PRECIO (€/HL)

VINO ROSADO
COSTES (€/cantara)

PRECIO (€/cantara)
COSTES (€/HL)
PRECIO (€/HL)

VINO BLANCO
COSTES (€/cantara)

PRECIO (€/cantara)
COSTES (€/HL)
PRECIO (€/HL)




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 2 LaRioja

COMPARATIVA COSTES 7/ PRECIOEN €/100 KG. UVATINTA

EN ESPALDERA EN VASO

- Costes (€/100 kg) - Precios (€/100 kg)




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 2 LaRioja

COMPARATIVA COSTES /7 PRECIOEN €/100 KG. UVA BLANCA

EN ESPALDERA EN VASO

- Costes (€/100 kg) - Precios (€/100 kg)




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 La Rioja

PRECIO DE UVA EN LA RIOJA. SERIE HISTORICA 1997 - 2023

1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023




Calculo de costes de produccion de uva y vino de Rioja. Afno 2023 La Rioja

€/litro PRECIO DE VINO EN LA RIOJA. SERIE HISTORICA 1997 - 2023

2,80

2,60

2,40

2,20

2,00

1,80

1,60

1,20

1,00

0,80

0,60

0,20 H H
0,00 LB

1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
TINTO = CLARETE = BLANCO

0,40

1,40

* Dato 2023 es un Avance provisional a la espera de los datos definitivos.
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