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ESTACIÓN ENOLÓGICA DE HARO (EEH)
UNA REFERENCIA DE INNOVACIÓN EN EL SECTOR DEL VINO

CONSEJERÍA DE 
AGRICULTURA, 
GANADERÍA, MUNDO 
RURAL, TERRITORIO Y 
POBLACIÓN

DIRECCIÓN GENERAL 
DE AGRICULTURA Y 
GANADERÍA

SERVICIO DE 
INVESTIGACIÓN 
AGRARIA Y SANIDAD 
VEGETAL

ESTACIÓN 
ENOLÓGICA DE HARO.

EN LA ACTUALIDAD
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OBJETIVOS ACTUALES

FORMACIÓN
CONSEJOS 

REGULADORES

OFICIAL

INVESTIGACIÓN

SECTOR

EN LA ACTUALIDAD

ACREDITACIÓN

ROLES
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estaenol@larioja.org

mailto:estaenol@larioja.org


CARGA DE TRABAJO
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CLIENTES/COMUNIDADES

% Clientes 2020

46% 54%
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ESTACIÓN ENOLÓGICA DE HARO

Agricultura,
Ganadería, Mundo Rural,
Territorio y Población

Agricultura y Ganadería, 
Investigación Agraria y Sanidad Vegetal



CONTEXTO ACTUAL

Laboratorio de Control 
de Calidad y Análisis 

Instrumental

Oficina

Laboratorio RMN

Laboratorio de 
Microbiología
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CONTEXTO ACTUAL

Laboratorio RMN
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LABORATORIO RMN 
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ADQUISICIÓN DEL EQUIPO WINE-PROFILING EN 2015

10



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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RESONANCIA MAGNÉTICA NUCLEAR (RMN)

DE IMAGEN (IRM)

DIAGNÓSTICO CLÍNICO
IMÁN 

(horizontal)
IMÁN (vertical)

CONJUNTOS DE SEÑALES 
(ESPECTROS)

Ámbito químico:Tradicionalmente en la sociedad: 



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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RESONANCIA MAGNÉTICA NUCLEAR (RMN)

DE IMAGEN (IRM)

DIAGNÓSTICO CLÍNICO
IMÁN 

(horizontal)
IMÁN (vertical)

CONJUNTOS DE SEÑALES 
(ESPECTROS)

Ámbito químico:Tradicionalmente en la sociedad: 

Imán superconductorBobina de aleación de metales
a Tamb no es conductora

Campo magnético 
externo intenso

Temperaturas muy bajas

4,2K (Thelio líquido )



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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Resonancia Magnética Nuclear (RMN) en el VINO

 SNIF-NMR DETECCIÓN DE ADICIONES DE AZÚCAR, ETANOL Y AGUA  
(método Oficial OIV) (Reglamento CEE nº 2676/90)

DESTILACIÓN DEL VINO 
EXTRACTO ALCOHÓLICO

relación D/H 

 Wine-ProfilingTM CERTIFICACIÓN DE ORIGEN, VARIEDAD Y AÑADA DE VINOS Y
CUANTIFICACIÓN DE 52 COMPUESTOS

DOS TÉCNICAS DIFERENTES:

“huella dactilar” del vino



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)

RESONANCIA MAGNÉTICA NUCLEAR (RMN)
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IMÁN 
CAMPO MAGNÉTICA 

EXTERNO INTENSO

Bo

al azar

ordenados

RFátomo

gira sobre 
su eje



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)

RESONANCIA MAGNÉTICA NUCLEAR (RMN)
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IMÁN 
CAMPO MAGNÉTICA 

EXTERNO INTENSO

Bo

al azar

ordenados

RFátomo

gira sobre 
su eje

sacamos del 
equilibrio

regreso al 
equilibrio

Entorno químico del átomo

CH3-CH2-OH



Wine-ProfilingTM

20 minutos

Espectro muy complejo de cada vino “huella dactilar” del vino
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WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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RESONANCIA MAGNÉTICA NUCLEAR (RMN)

ETANOL

A. MÁLICO

A. ACÉTICO

A. LÁCTICO

GLUCOSA- FRUCTOSA

FENIL ETANOL METANOL

A. TARTÁRICO

A. CÍTRICO

ETANAL

POLIFENOLES
MOSTO

VINO



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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Importancia del Espectro

La calidad del espectro 
es importante al utilizar 
estadística

Espectros complejos que recogen mucha información del vino que combinado con la estadística hacen que sea 
una técnica muy versátil.  

ESPECTROS SEAN 
REPETITIVOS Y 
REPRODUCIBLES



WINE-PROFILING (RMN DE PROTON)
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Importancia del Espectro

La calidad del espectro 
es importante al utilizar 
estadística

Espectros complejos que recogen mucha información del vino que combinado con la estadística hacen que sea 
una técnica muy versátil.  

ESPECTROS SEAN 
REPETITIVOS Y 
REPRODUCIBLES

VALIDACIÓN DIARIA 
DEL EQUIPO

ΔTª < 0,1 K

SUPRESIÓN DE DISOLVENTE 
ADECUADA

RESOLUCIÓN  11-15%
SINO SEA ELEVADA ≈190

VALIDACIÓN DE LA 
CUANTIFICACIÓN

- ANALIZAMOS MATERIAL DE REFERENCIA DE VINO PARA CONTROLAR 
TANTO LA PREPARACIÓN DE LA MUESTRA COMO LA ADQUISICIÓN DE 
LOS ESPECTROS



Wine-ProfilingTM

20 minutos

Acreditación ISO 17025 
(Alemania, 2015)

METODOLOGÍA ACREDITADA POR ISO 17025
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- AUTO-ANALIZADOR
- CERTIFICADORA DE ORIGEN Y VARIEDAD

DOBLE VERTIENTE DE ANÁLISIS:

Preparación sencilla: 900µL y ajuste automático del pH



“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Informe de resultados

1. Información de la muestra aportada por el 
cliente (etiqueta de la botella)

2. Resumen de resultados
- Resultados de Certificación /Clasificación
- Resultados cuantitativos
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“Huella dactilar”

Auto-analizador

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Algunos parámetros han sido 
incorporados por la OIV como 

método oficial

etanol

glucosa 
fructosa

A. málico
A. láctico

alcoholes superiores

aminoácidos

polifenoles
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“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación

obtención 
espectro

Muestra 
(premisa)

comparación 
base de datos

resultados
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“Huella dactilar”

Datos específicos 
para certificaciónInforme de resultados

1. Información de la muestra aportada por el 
cliente (etiqueta de la botella)

2. Resumen de resultados
- Resultados de Certificación /Clasificación
- Resultados cuantitativos

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

24



“Huella dactilar”

Datos específicos 
para certificaciónInforme de resultados

1. Información de la muestra aportada por el 
cliente (etiqueta de la botella)

2. Resumen de resultados
- Resultados de Certificación /Clasificación
- Resultados cuantitativos

Variety: Tempranillo
Country: Spain
Region: DOCa. Rioja

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN
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BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Base de Datos- Modelos predictivos

Exclusividad de la EEH en Base de datos
española

Equipo único en España

Red Internacional de Bruker de vinos analizados 
por Wine-Profiling

> 20.000 vinos
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Importancia de las muestras

• Trazabilidad
• Conocimineto de la región a muestrear
• Selección del tipo de vino
• Necesidades de cada región

VINOS 
AUTÉNTICOS

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Base de Datos- Modelos predictivos

Exclusividad de la EEH en Base de datos
española

Base de datos Fiable= resultados fiables

Equipo único en España

Red Internacional de Bruker de vinos analizados 
por Wine-Profiling

> 20.000 vinos
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 Llevamos 5 años construyendo la base de datos de vinos españoles 

 En un primer momento se pretende 
construir el modelo de aquellas DO’s que 
mayor producción y exportación tiene.

 Aunque siempre que una DO tenga interés 
se podrá priorizar por su modelo

 La base de datos está en continua mejora y 
puede ir adaptándose a la nuevas 
necesidades del sector.

 En el futuro se pretende tener construidos 
todas las denominaciones de España

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

28



VINO TINTO VINO BLANCO VINO ROSADO
sensibilidad sensibilidad sensibilidad

O
R

IG
EN

España 99.0 España 99.0 España 99.0
DOCa. Rioja 99.0 DOCa. Rioja 99.0 DOCa. Rioja 99.1
DO. Navarra 98.8 DO. Rías  Baixas 99.1
DO. Ribera de Duero 98.9 DO. Rueda 99.0
DO. Ribera de    Guadiana 97.6 DO. Valencia 99.3
DO. Valencia 99.1

V
A

R
IE

D
A

D

Tempranillo 98.8 Albariño 98.9 Tempranillo 99.1
Garnacha T. 98.8 Viura 98.5
Monastrell 96.1 Verdejo 98.9
Cabernet Sauvignon 98.9 Chardonnay B. 98.0
Merlot Noir 98.8 Sauvignon B. 99.0
Pinot Noir 99.0 Moscatel 99.0
Syrah 97.8 Riesling 99.0

• La versión 4.0 del Wine Profiling incluye al rededor de 5000 muestras de vinos españoles 
• Los principales modelos construidos con vinos españoles son los siguientes:  

Validados y en 
funcionamiento 

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

29* Modelos globales de variedades



BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

30

Validación del 
modelo

- sensibilidad 
- especificidad

VALIDACIÓN INTERNA
(intrínseca en el diseño del modelo)

VALIDACIÓN EXTERNA
Vinos 

auténticos 
ESPAÑA

Vinos otros 
países



BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM
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Validación del 
modelo

- sensibilidad 
- especificidad

VALIDACIÓN INTERNA
(intríseca en el diseño del modleo)

VALIDACIÓN EXTERNA

Vinos 
auténticos 

ESPAÑA

Vinos otros 
países

capacidad del modelo 
para reconocer como 
propios aquellos vinos de 
este conjunto que son 
españoles y de rechazar 
aquellos que no los son.



BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM
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Comportamiento contrapuesto de ambos errores Consenso según el interés

La sensibilidad del modelo se define como la capacidad del mismo para reconocer como 

propios aquellos vinos que son españoles (está relacionada con el error de tipo I o error α que nos indica 

la probabilidad que tiene el modelo de equivocarse cuando reconoce un vino como propio cuando no lo es).

La especificidad del modelo se define como la capacidad del mismo para rechazar aquellos 

vinos que no son españoles (está relacionada con el error de tipo II o error β que nos indica la probabilidad 

que tiene el modelo de equivocarse cuando no reconoce un vino como propio cuando si lo es).

Validación del 
modelo

- sensibilidad 
- especificidad

VALIDACIÓN INTERNA
(intrínseca en el diseño del modelo)

VALIDACIÓN EXTERNA



DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

- Vinos de la fase II del Control del Producto Terminado del 
Consejo Regulador
- Tinto/blanco/rosado
- Datos recogidos son:

TOTAL TINTOS BLANCOS ROSADOS

2304 1493 501 310

33

• país
• DO.
• variedad 

• añada 
• Otras especificaciones 

de elaboración



Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Tinto

DOCa. Rioja 1167 99.0
Variedad Tempranillo 1114 98.8

Variedad Garnacha 170 98.8

Modelo DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

34

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

Vino Tinto



Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Tinto

DOCa. Rioja 1167 99.0
Variedad Tempranillo 1114 98.8

Variedad Garnacha 170 98.8

Modelo DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

35

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

Vino Tinto



Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Tinto

DOCa. Rioja 1167 99.0
Variedad Tempranillo 1114 98.8

Variedad Garnacha 170 98.8

Modelo DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM
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Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

Vino Tinto

Estudio de vinos no monovarietales
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Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Blanco
DOCa. Rioja 417 99.0
Variedad Viura 136 98.5

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

Modelo DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Vino Blanco
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Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Blanco
DOCa. Rioja 417 99.0
Variedad Viura 136 98.5

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

Modelo DOCa. Rioja

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Vino Blanco
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Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Rosado
DOCa. Rioja 230 99.1
Variedad Tempranillo 114 99.1

Modelo DOCa. Rioja

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Vino Rosado
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Tipo de 
Vino

Modelo Nº vinos 
Sensibilidad 

(%)

Vino Rosado
DOCa. Rioja 230 99.1
Variedad Tempranillo 114 99.1

Modelo DOCa. Rioja

Un error de clasificación 
muy bajo que garantiza la 

veracidad del resultado 

BASE DE DATOS DEL WINE-PROFILINGTM

Vino Rosado



“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación

obtención 
espectro

Muestra 
(premisa)

comparación 
base de datos

resultados

41



“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación
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“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación
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ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación

“Huella dactilar”
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“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación
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“Huella dactilar”

ANÁLISIS DE CERTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN

Análisis de Certificación/Clasificación

obtención 
espectro

Muestra 
(premisa)

ESTADÍSTICA 

46

- Comparación de 
espectros 

- Detección de fraudes 
específicos

- Diseño de modelos 
concretos

Se abre un abanico 
de posibilidades al 
servicio del cliente



COMPRAS A GRANEL

MUESTRA 1 MUESTRA 2

VERIFICACIÓN DE IDENTIDAD ENTRE DOS VINOSANÁLISIS IDENTITY CHECK

OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

Selección vino a 
comprar

Recepción del 
vino comprado

47



ANÁLISIS IDENTITY CHECK

OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

48



ANÁLISIS IDENTITY CHECK

OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

49



COMPRAS A GRANEL

MUESTRA 1 MUESTRA 2

OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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Se analiza y guarda hasta la 
recepción de la muestra 2

Comparación doble, para poder controlar la evolución 
natural del vino y así poder asegurar el resultado

Fecha 1 Espectro 1 MUESTRA 1 

Fecha 2 Espectro 2 MUESTRA 1 Espectro MUESTRA 2



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

● DOCa. Rioja

● Otra denominación

● Posible fraude de DO 1

EJEMPLO DE APLICACIÓN:
DETECTAR UN POSIBLE FRAUDE DE UNA DENOMINACIÓN DE ORIGEN

51



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

● DOCa. Rioja

● Otra denominación

● Posible fraude 

EJEMPLO DE APLICACIÓN:
DETECTAR UN POSIBLE FRAUDE DE UNA DENOMINACIÓN DE ORIGEN

52
Dos metodologías distintas      mismo resultado



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

EJEMPLO DE APLICACIÓN: 
ESTUDIO PARA LA POSIBLE AMPLIACIÓN DE UNA DENOMINACION CON BODEGAS ELABORADORAS 

PERTENECIENTES A ZONAS NO INCLUIDAS EN LA DENOMINACIÓN 

53

 

• Denominación Origen a ampliar
• Otros

 

• Denominación Origen a ampliar
• Otros
 Bodegas estudio

Las características de las muestras de los vinos analizados, serian consistentes con las 
características de las muestras que conforman el modelo de la DO. 



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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EJEMPLO DE APLICACIÓN:  
ESTUDIO PARA LA CERTIFICACIÓN DE VARIEDAD EN MUESTRAS PRESENTADAS POR FUERZAS DE SEGURIDAD DEL 

ESTADO (CONTROL DE FRAUDES) 

No teníamos modelo de la
variedad

Utilizamos los modelos existentes

⁻ 8 vinos de una denominación de origen en cuya etiqueta indicaban 
que estaban elaborados con una variedad (V)

V
DO.

⁻ En ese tipo de vinos solo estaba permitido la mezcla de la variedad 
con Garnacha Tintorera

VINO TINTO

sensibilidad

V
A

R
IE

D
A

D

Tempranillo 98.8

Garnacha T. 98.8

Monastrell 96.1

Cabernet Sauvignon 98.9

Merlot Noir 98.8

Pinot Noir 99.0

Syrah 97.8

(certificación inversa)



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN

55

MUESTRAS
Hipótesis 

VARIEDAD 1
RESULTADO

Hipótesis 

VARIEDAD 2
RESULTADO

MUESTRA 1 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 2 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONCLUYENTE

MUESTRA 3 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 4 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 5 Tempranillo NO CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 6 Tempranillo NO CONCLUYENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 7 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 8 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

5 consistentes con la variedad Tempranillo 
2 sin una conclusión clara

EJEMPLO DE APLICACIÓN:  
ESTUDIO PARA LA CERTIFICACIÓN DE VARIEDAD EN MUESTRAS PRESENTADAS POR FUERZAS DE SEGURIDAD DEL 

ESTADO (CONTROL DE FRAUDES) 



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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Se construyó el modelo de variedad 

EJEMPLO DE APLICACIÓN:  
ESTUDIO PARA LA CERTIFICACIÓN DE VARIEDAD EN MUESTRAS PRESENTADAS POR FUERZAS DE SEGURIDAD DEL 

ESTADO (CONTROL DE FRAUDES) 

MUESTRAS
Hipótesis 

VARIEDAD 1
RESULTADO

Hipótesis 

VARIEDAD 2
RESULTADO

MUESTRA 1 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 2 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONCLUYENTE

MUESTRA 3 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 4 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 5 Tempranillo NO CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 6 Tempranillo NO CONCLUYENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 7 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 8 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

5 consistentes con la variedad Tempranillo 
2 sin una conclusión clara

En este caso se observó que ninguno de 
los vinos era consistente con la variedad 
indicada



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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Se construyó el modelo de variedad 

En este caso se observó que ninguno de 
los vinos era consistente con la variedad 
indicada

EJEMPLO DE APLICACIÓN:  
ESTUDIO PARA LA CERTIFICACIÓN DE VARIEDAD EN MUESTRAS PRESENTADAS POR FUERZAS DE SEGURIDAD DEL 

ESTADO (CONTROL DE FRAUDES) 

MUESTRAS
Hipótesis 

VARIEDAD 1
RESULTADO

Hipótesis 

VARIEDAD 2
RESULTADO

MUESTRA 1 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 2 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONCLUYENTE

MUESTRA 3 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 4 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 5 Tempranillo NO CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 6 Tempranillo NO CONCLUYENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 7 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

MUESTRA 8 Tempranillo 100% CONSISTENTE Garnacha Tinta NO CONSISTENTE

5 consistentes con la variedad Tempranillo 
2 sin una conclusión clara

Conclusiones:
- 5 vinos de los 8 fueron consistentes con la variedad 

Tempranillo 
- Ninguno fue consistente con el modelo de la 

variedad



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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EJEMPLO DE APLICACIÓN:  ESTUDIO PARA LA DETECCIÓN DE ALCOHOL EN MUESTRAS PRESENTADAS POR 
FUERZAS DE SEGURIDAD 

- 3 MUESTRAS DE BEBIDAS 
(CALIMOCHO, GINEBRA CON SEVENUP Y LICOR DE FRESA (RESTOS EN UN CHUPITO)

⁻ Aunque el equipo no está pensado para este tipo de bebidas, para la detección de 
compuestos es muy sensible.  

Se analizaron por dos métodos distintos: 
- Método de destilación
- RMN

MUESTRA TIPO DE BEBIDA CCI RMN

MUESTRA1 CALIMOCHO 5,09 4,5

MUESTRA 2 GINEBRA CON SEVEN’UP 5,8 5,1
MUESTRA 3 CHUPITO DE LICOR DE FRESA 17,22



OTROS RESULTADOS E INFORMACIÓN
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EJEMPLO DE APLICACIÓN:  ESTUDIO PARA LA DETECCIÓN DE ALCOHOL EN MUESTRAS PRESENTADAS POR 
FUERZAS DE SEGURIDAD DEL ESTADO

- 3 MUESTRAS DE BEBIDAS 
(CALIMOCHO, GINEBRA CON SEVENUP Y LICOR DE FRESA (RESTOS EN UN CHUPITO)

⁻ Aunque el equipo no está pensado para este tipo de bebidas, para la detección de 
compuestos es muy sensible.  

MUESTRA TIPO DE BEBIDA CCI RMN

MUESTRA1 CALIMOCHO 5,09 4,5

MUESTRA 2 GINEBRA CON SEVEN’UP 5,8 5,1
MUESTRA 3 CHUPITO DE LICOR DE FRESA 17,22

Se analizaron por dos métodos distintos: 
- Método de destilación
- RMN

En el caso del licor de fresa, solo se pudo recoger 180 µL, 
por lo que solo pudo analizarse por RMN

Conclusiones:
- En todas las muestras se detectó la presencia de etanol
- Se obtuvo un grado alcohólico de las bebidas 



¿Por qué es importante cómo se ha hecho los modelos y su funcionamiento?
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- Es un modelo mundial ya en funcionamiento en el que los vinos españoles pueden ser analizados por este 
equipo.

- SOLO EXISTE esta red actualmente
- Los modelos españoles son los hechos en la EEH

Ya es una realidad

- Grandes supermercados como Aldi y Lidl ya la utilizan
- Países empiezan a pedir este análisis en Aduanas (Rosados franceses/españoles)
- Procesos judiciales

Papel de la EEH

- Análisis previo o posterior a una venta para contrastar la transacción
- Asesoramiento en los resultados obtenidos (tanto nuestros como de otros laboratorios)
- Realización de modelos adaptados a las necesidades puntuales 
- Herramienta a disposición de la Administración y Estamentos públicos, para la protección frente al fraude y 

sabotajes.
- Herramienta de las Denominaciones y bodegas para protección de su marca

AYUDAR A 
NUESTROS 
CLIENTES
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estaenol@larioja.org

mailto:estaenol@larioja.org

