Elimpulso a
una institucion
centenaria

La reforma integral de la Estacion Enoldgica de Haro, con una inversion
de 6,44 millones de euros, dotara al centro de unas infraestructuras modernas
con mayor capacidad analitica y formativa, en beneficio del sector vitivinicola

Es una de las instituciones mas longeva del Rio-
ja -nacié en 1892- y afronta ahora una remodela-
cion integral de sus instalaciones para situarla en
la vanguardia de un sector clave en la economia
regional. Con una inversion de 6,44 millones de eu-
ros, provenientes de fondos europeos, nacionales y
regionales, la Estacion Enologica de Haro acometera
a finales de afio una reforma que le permitira incre-

mentar su capacidad cientifica y técnica, y disponer
de unas infraestructuras modernas, operativas y
mucho mas eficientes y eficaces para ofrecer asi un
mejor servicio al sector vitivinicola en el control de
calidad, seguridad y trazabilidad de los vinos. Pero
también recuperara con esta remodelacion su esen-
cia como centro de transferencia del conocimiento
al sector y ala sociedad en general.

La Estacion Enologica esta ubicada en
un recinto de 4.225 metros cuadra-
dos y cuenta con tres edificios que han
ido adaptandose a lo largo del tiempo
a las funciones que ha ido asumiendo
el centro. En sus 131 anos de historia,
la Estacion tuvo en sus inicios un papel
decisivo en la modernizacion de la viti-
vinicultura riojana y fue mudando con el
paso de los afos hacia un centro mas es-
pecializado en el ambito analitico, campo
en el que es referencia nacional y ha sido

pionero con la implantacion de la técnica
de resonancia magnética nuclear para la
verificacion de consistencia de los vinos
con los modelos de origen y variedad.
Ahora se presenta un proyecto de refor-
ma integral del recinto, con un cambio de
aprovechamiento y utilizacion de espa-
cios, gue dara un nuevo impulso a esta
institucion centenaria, tanto en la mejora
de su capacidad técnica y operativa, para
ofrecer un mejor servicio al sector, co-
Mo en su nuevo papel como espacio de

conocimiento y divulgacion de la cultura
delvino.

Debido a la especial proteccion patri-
monial y cultural de la que gozan los edifi-
cios que integran el recinto de la Estacion
Enoldgica, la intervencion se ha planteado
respetando las estructuras de las fachadas
principales y recuperando algunos de los
elementos arquitectonicos modificados con
el paso de los anos, como los lucernarios del
edificio principal o las cubiertas y fachadas
interiores de los dos edificios de planta baja.



El proyecto de reforma, acometido por
el equipo de arquitectos integrado por
Alberto Pascual, Inaki Madinabeitia y
Javier Ruiz, plantea soluciones funciona-
les y adaptadas al uso de cada edificio,
siguiendo criterios de accesibilidad y efi-
ciencia energética.

El edificio principal, situado a la iz-
quierda del patio central, acogera la
zona de servicios, administracion y los
diferentes laboratorios, despachosy
salas de reuniones, dotandolo de un ca-
racter funcional acorde con la actividad
diaria. Los edificios de menor escala,
que albergan actualmente la bodegay
el laboratorio fisico-quimico, pasaran a
ser espacios diafanos y multidisciplina-
res, dedicados a zonas docentes y de
transferencia del conocimiento al sec-
tory a la sociedad en su conjunto, recu-
perando una de las funciones primige-
nias del centro. Alojaran el archivo de la
Enoldgica para su consulta y dispondran
de distintos espacios para impartir con-
ferencias y cursos, organizar eventos
culturales, catas, etc.

Edificio principal
Desde un vestibulo central situado en la
planta baja, arrancaran dos rampas que re-
suelven la accesibilidad al conjunto del edi-
ficio, distribuido en dos nucleos verticales
diferenciados y coincidentes con las clpu-
las-lucernarios existentes. En este espacio
se alojaran las oficinas de administracion,
archivos, direccion, salas de reuniones,
despacho para consultas de clientes, bi-
blioteca y zona de recepcion de muestras y
servicios (residuos, gases, compresores...).
En la primera planta, con dos accesos
centrales desde la planta baja y una zona
diafana entre ambos extremos del edifi-
cio, previsto parafuturas ampliaciones, se
situaran los laboratorios de Microbiologia,
en el lado sur, y el de Resonancia Mag-

Zona de accesos al edificio principal.

nética, en la zona norte, ambos dotados
con diferentes salas auxiliares (recepcion
de muestras, preparacion de reactivos,
almacén...) y despachos.

La segunda planta, con una estructu-
ra similar a la primera, acogera los labo-
ratorios de Analisis instrumental y control
de calidad (fisico-quimicos), organizados
en diferentes espacios y areas de trabajo
en funcion de los analisis a realizar: ruti-
narios, cromatografias, enzimaticos, de
absorcion atomica, etc., asi como alma-
cenesy despachos.

El edificio 2

Este edificio de planta baja, situado a
la derecha del patio central y que has-
ta ahora albergaba el laboratorio de
Microbiologia y el de Analisis instrumen-
tal y control de calidad, concentrara los
usos dotacionales y mas externos al uso
principal de la Estacion, de manera que
dispondra de espacios polivalentes, una
zona de usos multiples y el archivo his-
torico. Se aprovechara el laboratorio ac-
tual de Microbiologia como laboratorio
de formacion. La EEH tiene cedido ac-
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tualmente un laboratorio ubicado en el
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bierta, su lucernario, sus cerchas meta-
licas y sus muros de piedra, eliminando
algunos elementos anadidos con el paso
del tiempo.

El edificio 3

Alojaba anteriormente la antigua bodega
de la Estacion y se pretende recobrar par-
te de esas funciones, recuperando ele-
mentos estructurales y enfocando su uso
a larecepcion de visitas. Albergara, asi-
mismo, una sala de catas, aprovechando
el mobiliario de la sala actual del museo.
Asimismo, se adecuaran los calados del
sotano y se dotara de mayor accesibilidad
atodo el espacio.

En definitiva, todo este proyecto se ha
llevado a cabo con un cuidado exquisito,
respetando la historia que encierran es-
tos muros y sin perder de vista el concepto
de patrimonio historico cultural que es la
Estacion Enologica y que va mucho mas
alld que lo puramente analitico.

Con este proyecto, el recinto de la
Estacion Enoldgica de Haro se convertira
en un lugar donde conviven e interactuan
de modo armonico sector-la prestacion
de servicio-el conocimiento y la sociedad.

Lafinanciacion

Esta reforma esta enmarcada dentro del
proyecto Enorregion para el impulso de
la generacion de conocimiento en tor-
no al vino, en el que sera pieza clave la
Estacion Enoldgica, junto con el Instituto
de Ciencias de la Vid y del Vino y la
Universidad de La Rioja.

Su financiacidn sera posible gracias al
esfuerzo econémico de los Gobiernos au-
tondmico y nacional. De la inversion total
del proyecto, que asciende a 6,44 millo-
nes de euros, 3,65 millones de euros pro-
vendran de distintos planes y programas
nacionales. En concreto, 1,87 millones
procederan del Plan Complementario de
Ciencia en Agroalimentacion, Agroalnext,
con un 65 por ciento aportado por el
Gobierno de Espanay un 35 por ciento,
por el Ejecutivo regional; y 1,78 millones
de euros llegaran del Programa de impul-
so a la rehabilitacion de edificios publicos
(PIREP), con un 80 por ciento aportado
por el Gobierno de Espanay un 20 por
ciento por el Gobierno de La Rioja.






