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Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 12-09-2023

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los andlisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno arenoso y llano. Parcela emparrada

1 Tempranillo | - Obarenes
1 2 3 4
Haro - |
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

X
X

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y blandas. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte, poca acidez y con aroma afrutado con
confitura. Los hollejos blandos, se trituran facilmente, son afrutados y sin final herbaceo. Las pepitas son
marrones sin trazas verdes. Pincel sin colorear. Esperar si no hay afeccion de botrytis.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il - Sonsierra

San Vicente de la Sonsierra

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

Madurez aromética del hollejo

Madurez de los taninos
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:
Bayas flexibles y de tamafio heterogéneo. Pulpa con sensacion dulce fuerte y con aroma afrutado con
confitura. Los hollejos afrutados sin final herbaceo. Pincel coloreado. Las pepitas son pardo oscuras.

Situacion de la parcela:

8 Tempranillo IV — Valpierre y pr.
San Asensio

Madurez ‘tecnologica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacion dulce fuerte y con aroma afrutado sin confitura. Los hollejos
consistentes con notas herbaceas. Las pepitas son marrones sin trazas verdes.



Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

ety e ----
. 1 2 3 4
Cenicero
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromética del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacion dulce fuerte y con aroma afrutado sin confitura. Los hollejos
consistentes con notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, en ligera pendiente. Parcela emparrada.

15 Tempranillo VI- Centro
1 2 3 4
Fuenmayor
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dominante afrutada, sin confitura y sin difusion de color por
parte del hollejo. Los hollejos de facil trituracion, con notas herbaceas. Las pepitas marrones.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada.

24 Mazuelo X - Iregua-Leza

Murillo

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX X

Comentario
Bayas flexibles y de tamafio heterogéneo. Pulpa con sensacién dulce media y con aroma neutro. Los
hollejos consistentes con notas herbaceas. Las pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X - Iregua-Leza
. , 1 2 3 4
MuriloRloleza | |
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).




Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacion dulce fuerte y con aroma neutro. Los hollejos con notas
herbaceas. Las pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X - Iregua-Leza
. 1 2 3 4
Murillo I
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce fuerte y con aroma neutro. Los hollejos con notas
herbaceas. Las pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Valle de Ocoén 1 . 3
Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromética del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X|[X|X

Comentario

Bayas grandes, muy flexibles e incluso abiertas. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y con aroma a
confitura y con moho. Los hollejos muy blandos, se trituran facilmente. Las pepitas son marrones con
trazas verdes. Alta afeccion de botrytis, peligrando la cosecha.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI — Valle de Oco6n
1 2 3 4
Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes, muy flexibles e incluso abiertas. Bayas con moho y alta afeccion de botrytis. Imposible
completar el proceso de cata.




Situacién de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada.

e vele de e ---
, 1 2 3 4
Ocon

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XX |X]|X

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte, con aroma afrutado con confitura. Los
hollejos afrutados intensos. Tanino granuloso. Esta en estado éptimo para vendimiar.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada

e ..-
) 1 2 3 4
Ausejo

Madurez “tecnoldgica” azUcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX X

Comentario
Bayas grandes vy flexibles. Pulpa con sensacién dulce muy fuerte, con aroma afrutado con confitura. Los
hollejos blandos, de facil trituracién. Tanino suave y granuloso. Esta en estado Gptimo para vendimiar.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

34 Garnacha Xll — Tudel. - El Villar
. 1 2 3 4
Tudelilla
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromética del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte, con aroma afrutado. Los hollejos con
notas herbaceas. Las pepitas marrones con estrias verdes.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

40 Garnacha XIV-Alhama
1 2 3 4
Aldeanueva
X

Madurez “tecnologica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas muy blandas y de tamafios medianos. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y acidez media. Los
hollejos con aroma afrutado con confitura. Las pepitas marrones sin trazas verdes.

COMENTARIO GENERAL

Semana marcada por la influencia de las negativas condiciones climaticas que tiene que soportar el
proceso madurativo final de la vid.

Se ha encontrado sintomas importantes de Botrytis en varias parcelas. En la garnacha del valle de Océn
se ha detectado transmision del hongo a la pulpa y pérdida de la calidad de la baya y por lo tanto de la
cosecha. El tempranillo de la misma localizacidon estd también bastante afectado, por lo que estando su
madurez mas avanzada, seria recomendable recogerlo ya.

En la zona mas norte del mismo valle, tanto en la garnacha como en el graciano se observa a cata una
calidad excepcional y ambas parcelas estan en el momento 6ptimo para su recoleccion.

La maduracion fenolégica va retrasada y los avances que se van realizando son lentos respecto a afios
pasados.

Se alcanza la maduracion tecnoldgica, pero en muchos casos la madurez fendlica y la pepita sigue muy
por detras, avanzando mas rapidamente la degradacién en varias parcelas debido a la incipiente botrytis,
por lo que se debe extremar la vigilancia de la vifia parcela a parcela.



