Estacion Enologica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural y Medio Ambiente

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 05-09-2023

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los andlisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Ill - Sonsierra
h ; 1 2 3 4
San Vicente de la Sonsierra

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario:
Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y con aroma afrutado con confitura. Los hollejos presentan una
buena fragilidad, son afrutados y sin final herbaceo. Las pepitas son marrones sin trazas verdes.

Situacion de la parcela:

8 Tempranillo IV — Valpierre y pr.

San Asensio
Madurez “tecnolégica” azicares/acidez X
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con azucares elevados y acidez media y con aroma neutro. Los hollejos son
consistentes, con notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

e .--
. 1 2 3 4
Cenicero
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con azUcares elevados y acidez media y con aroma neutro. Los hollejos
presentan notas herbaceas. Las pepitas son marrones con estrias verdes.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso, en ligera pendiente. Parcela emparrada.

15 Tempranillo VI- Centro
1 2 3 4
Fuenmayor
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con azlcares y acidez elevada y con aroma neutro. Los hollejos son
consistentes y presentan notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X - Iregua-Leza
: . 1 2 3 4
Murillo Rio Leza
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacién dulce muy fuerte y con aroma afrutado dominante. Los
hollejos presentan buena fragilidad, son afrutados con final herbaceo. Las pepitas son marrones con
estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X - Iregua-Leza
. 1 2 3 4
Murillo
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con azlcares y acidez elevada y con aroma neutro. Los hollejos
presentan notas herbaceas




Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Valle de Ocoén
1 2 3 4
Alcanadre
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes vy flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y con aroma afrutado con confitura. Los
hollejos presentan una buena fragilidad, son afrutados con final herbaceo. Las pepitas son marrones sin
estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI — Valle de Océn
1 2 3 4
Alcanadre
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con azlcares y acidez elevada y con aroma afrutado dominante. Los
hollejos se trituran facilmente, y tienen un afrutado intenso. Las pepitas son marrones con estrias verdes

Situacion de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada.

S AR .--
, 1 2 3 4
Ocon
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y tersas. Pulpa con sensacién dulce muy fuerte y con aroma afrutado sin confitura. Los
hollejos son afrutados con final herbaceo. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Emparrada

32 Graciano Xl - Valle de Océn X . 3 4
Ausejo
Madurez “tecnologica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).



Comentario

Bayas grandes y flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y con aroma afrutado dominante sin
confitura. Los hollejos se trituran facilmente, sin notas herbaceas. Las pepitas son marrones sin trazas
verdes. Tanino abundante y agradable.

Situacién de la parcela: Terreno llano. Parcela emparrada

34 Garnacha XII — Tudel. - El Villar

Tudelilla

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX

Comentario
Bayas grandes y duras. Pulpa con azlcares y acidez elevada, aroma afrutado dominante sin confitura. Los
hollejos tienen buena fragilidad y final herbéaceo. Las pepitas son marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

40 Garnacha XIV-Alhama
1 2 3 4
Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX

Comentario
Bayas medianas flexibles. Pulpa con sensacion dulce muy fuerte y con aroma afrutado con confitura. Los
hollejos se trituran muy facilmente. Las pepitas son marrones sin trazas verdes. Tanino poco astringente.

COMENTARIO GENERAL

Semana marcada por las importantes precipitaciones producidas que han mejorado la situaciéon de las
uvas en general. No se observan sintomas de botrytis en las bayas catadas. Se sefiala como muy positivo
de cara a la calidad del vino de la presente cosecha, que la maduracion de las uvas se esta produciendo
muy uniforme en cuanto a las bayas, que a diferencia de afios anteriores, en este afio no se han
apreciado granos verdes incrustados en las uvas.

Respecto a la evolucion de la maduracién, se observa un avance moderado en la zona de Rioja Oriental
acercandose varias parcelas al momento 6ptimo de vendimia. En Rioja Alta se encuentra mas retrasada
apareciendo en casi todas las uvas catadas, sensaciones de caracter herbaceo y pepitas con trazas
verdes que nos sugieren una espera de varias semanas para iniciar la recogida de las variedades tintas.
Las bayas de la variedad garnacha tinta siguen teniendo un gran potencial de fruta.

Las precipitaciones caidas han sido muy positivas y si las temperaturas acompafan la préxima semana
veremos un marcado avance madurativo.




