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Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 13-09-2022

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos
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El procesamiento de la muestra para la totalidad de los andlisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.




FICHA DE CATA

Situacién de la parcela: Terreno arenoso y llano. Parcela emparrada

1 Tempranillo | - Obarenes 1 ) 3 4
Haro
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa con afrutado dominante y notas de confitura. Hollejo con trituracion muy
facil y notas afrutadas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il - Sonsierra
) ) 1 2 3 4
San Vicente de la Sonsierra
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario
Bayas grandes flexibles. Sensacion dulce con pulpa pegada al hollejo. Afrutado sin confitura. Hollejo
afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela:

8 Tempranillo IV — Valpierre y pr.
San Asensio

[ Madurez “tecnoldgica” azicares/acidez | ‘tecnologica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado con confitura. Hollejo afrutado con final
herbaceo. Pepitas marrones sin estrias verdes. Sin evolucion respecto a la semana anterior.




Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

11 Tempranillo V-Bajo Najerilla L ) 3 4
Cenicero
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Pulpa pegada a la pepita. Aroma neutro. Hollejo consistente con notas
herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso, en ligera pendiente. Parcela emparrada.

16 Tempranillo VI-Centro q 5 3 4
Fuenmayor L

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

XXX X

Comentario
Bayas grandes y blandas. Sensacién dulce media y acidez elevada. Aroma neutro. Hollejo consistente con
notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada.

24 Mazuelo X - Iregua-Leza Q 5 3 4
Murilo _______|__|___ __
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas grandes y duras. Sensacion dulce fuerte y acidez media alta. Afrutado sin confitura. Hollejos con
buena fragilidad y notas afrutadas. Pepitas marrones sin estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X - Iregua-Leza
. 1 2 3 4
Murillo
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X




Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce fuerte y poca acidez. Afrutado dominante con confitura.
Hollejos afrutados con final herbaceos. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X - Iregua-Leza
. 1 2 3 4
Murillo ,
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez
Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méximo).

Comentario
Bayas heterogéneas y flexibles. Sensacién dulce fuerte y poca acidez. Afrutado con confitura. Hollejos con
buena fragilidad y muy afrutados con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso arenoso con ligera pendiente. Parcela en vaso

o TS ..--
] 1 2 3 4
Ausejo
X

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado con confitura. Buena fragilidad del hollejo
final herbaceo. Hollejo con tanino ligeramente astringente. Vendimia proxima.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI — Valle de Océn
1 2 3 4
Alcanadre
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromética de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario

Bayas royas, grandes, y flexibles. Pulpa con sensaciéon dulce fuerte, de afrutado intenso con confitura.
Hollejo con trituracion muy facil y muy afrutado. Pepitas marrones con estrias verdes. Vendimiar o se
disparara el grado y la espera no garantiza la maduracion de la pepita. Ideal para elaboracion de vino
rosado o tinto de afio.



Situacién de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI — Valle de Oco6n
Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas flexibles, tamafio medio. Sensacion de azlcar elevado y acidez baja. Afrutado sin confitura. Buena
fragilidad de los hollejos con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Parcela en vaso.

31 Garnacha Xl - Valle de Océn

Ocon

Madurez “tecnolégica” azicares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensacién de dulzor muy fuerte. Afrutado dominante con notas de confitura
Hollejo con buena fragilidad y final herbaceo. Tanino medianamente acido. Pepitas marrones astringentes.
Mucho potencial. Esperar.

Situacion de la parcela:

Ausejo e e O .
. 1 2 3 4
Ausejo
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

X
Madurez aromética del hollejo X

Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Bayas grandes y flexibles. Sensacién dulce muy fuerte. Confitura intensa. Trituracion muy facil del hollejo .
Pepitas marrones con estrias verdes. Muy bueno.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

40 Garnacha XIV-Alhama
Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” [ Madurez “tecnolégica” azicares/acidez |

Madurez aromatica de la pulpa

X
X

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos X




Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas royas, heterogéneas y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado dominante con confitura.
Trituracién muy facil del hollejo y sin final herbaceo. Pepitas marrones con tanino poco astringente.

COMENTARIO GENERAL

Se encuentra muy marcada la diferencia entre la madurez tecnoldgica y la fendlica. Se alcanzaron grados
muy elevados en las zonas mas orientales del vifedo de la Comunidad, pero la madurez fendlica en lo
referente a la pepita, en su mayoria sigue con trazas verdes y en la pulpa se detectan restos clorofilados y
sin difusién de color.

No hay en las muestras catadas (con mas de 12 % v/v probable) ninguna que alcance la plenitud
madurativa en los 4 niveles de madurez y eso que en varias de ellas el grado probable esta en torno a
16.00 % v/v, por lo que si la espera para recogerlas es larga, estos se dispararan.

Se observa que algunas parcelas han sufrido un retroceso respecto a la cata de uvas de la semana
anterior, no observandose dicho retroceso en los parametros fisico-quimicos.

Las garnachas que estan en la zona Centro y Oriental tienen un grandisimo nivel de fruta, que nos hace
pensar que sera un gran afio de vinos de esta variedad.

Maduracion muy heterogénea, por lo tanto muy dispar, dentro de zonas cercanas por lo que el control y
vendimia selectiva es necesario para aprovechar al maximo el potencial de esta cosecha.




