Estacion Enolégica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural, Territorio y Poblaciéon

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 29-09-2021

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacién alcohdlica de al menos
12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.

Analisis fisico-quimicos
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|

El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracion de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacién de la parcela: Terreno arenoso y llano. Parcela emparrada

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

1 Tempranillo | - Obarenes
1 2 3 4
Haro
X
X

Comentario
Bayas grandes y blandas. Sensacién dulce muy fuerte. Afrutado dominante en pulpa sin confitura. Hollejo
fragil, afrutado, final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes, sin extraccion de color en la pulpa.

Situacién de la parcela: Terreno aluvial, cascajo. Parcela en vaso

6 Tempranillo Il - Sonsierra 1 0 3 s
San Vicente de la Sonsierra
X
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas grandes y duras. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado sin confitura en pulpa. Notas afrutadas sin
final herbaceo en hollejos, con extraccién de color. Pepitas marrones.

Situacion de la parcela:

8 Tempranillo IV — Valpierre y pr. 1 ) . 4
San Asensio

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

x| X[ X

Comentario
Bayas medias y flexibles. Azucares elevados, y acidez media. Pulpa afrutada sin confitura. Buena
fragilidad del hollejo y final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso, llano. Parcela emparrada

11 Tempranillo V-Bajo Najerilla
Cenicero

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).




Comentario
Bayas grandes y blandas. Sensacién dulce fuerte. Afrutado sin confitura en la pulpa. Hollejo afrutado sin
final herbaceo. Hollejo blando y pepitas marrones sin estrias. Esperar.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada.

24 Mazuelo X - Iregua-Leza
: 1 2 3 4
Murillo
X
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

X
X

Comentario

Bayas grandes y flexibles. Sensacion dulce muy fuerte. Pincel coloreado. Afrutado sin confitura. Hollejo
con notas neutras con final herbaceo. Extraccién de color en pulpa. Pepitas marrones sin trazas verdes.
Mucho potencial. Esperar.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

25 Tempranillo X - Iregua-Leza 1 , 3 4
Murillo ______

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes y elasticas. Sensacion dulce muy fuerte. Bayas con afrutado y confitura. Hollejo blando,
afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

26 Garnacha X - Iregua-Leza
: 1 2 3 4
Murillo
IR ————————_————
X

Comentario
Bayas grandes y duras. Sensacion dulce fuerte. Afrutado sin confitura. Hollejo afrutado con final herbaceo.
Pepitas marrones con estrias verdes. Esperar.




Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso arenoso con ligera pendiente. Parcela en vaso

28 Tempranillo XI — Valle de Océn

Ausejo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

x| X[ X

Comentario
Bayas medianas y tersas. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado intenso con confitura en la pulpa. Hollejo
afrutado sin final herbaceo y de facil trituracién. Difusién de color a la pulpa y pepitas marrones.

Situacion de la parcela: Terreno aluvial, llano. Parcela emparrada

30 Tempranillo XI — Valle de
Ocon - Ocodn L 2 3 4
e ————

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas tersas, tamafio medio. Sensacion dulce fuerte. Afrutado dominante sin confitura. Hollejo consistente,
con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacidén de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Parcela en vaso con un alambre de formacién

31 Garnacha Xl - Valle de Ocodn

Ocon

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

XXX

Comentario

Bayas tersas, tamafio medio. Sensacion dulce muy fuerte. Afrutado impresionante en pulpa. Notas
afrutadas intensas en hollejo. Astringencia débil. Tanino poco astringente. Exquisita. Vendimiar.

Situacion de la parcela:. Terreno arcillo ferroso llano. Parcela en vaso

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).



Comentario
Bayas grandes y blandas. Sensacién dulce fuerte. Afrutado intenso y confitura en pulpa. Hollejo con notas
afrutadas y final herbaceo. Pepitas marrones sin estrias verdes. Valoracion: muy buena. Esperar.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela en vaso

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez X
Madurez aromatica de la pulpa X

Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas grandes y elasticas. Sensaciéon dulce fuerte. Afrutado sin confitura en pulpa. Hollejo afrutado con
final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela en vaso con un alambre de formacion.

40 Garnacha XIV - Alhama
Aldeanueva

[ Madurez “tecnolégica” azicares/acidez | ‘tecnologica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

X
X

Comentario

Bayas pequenas pasificadas. Sensacién dulce muy fuerte, pulpa con notas de confitura. Hollejo de
trituracion muy féacil, sin final herbaceo. Hollejos blandos con taninos poco astringentes. Pepitas marrones
sin estrias verdes.

COMENTARIO GENERAL

Semana con avance importante en la maduracion, con parcelas en condiciones adecuadas para
su recoleccion. Sigue sorprendiendo la exquisitez gustativa de la Garnacha Tinta en general.
Comienza a verse también en la zona mas oriental alguna baya con indicios de pasificacion.

La evolucion madurativa es heterogénea y podemos indicar que esta avanzando lentamente en
este momento en zonas de Valpierre y Bajo Najerilla; aunque desigual en la zona del Valle de
Ocodn, siendo mas acusada en la variedad Garnacha y mas débil en la Tempranillo. La zona de
Aldeanueva esta en su momento optimo.
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