Estacion Enolégica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Mundo Rural, Territorio y Poblacién

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
Semana 07-09-2021

La cata se lleva a cabo en aquellas parcelas en las que se parte de una graduacion alcohélica de al menos

12 grados, ya que esto permite valorar los distintos niveles de madurez con una mayor representatividad
del potencial existente.



Analisis fisico-quimicos

Grado Acidez ’
. Peso 100 | Alcohdlico Total Acido Potasio i Intensidad
VETE 2 granos Probable Tartrica Malico (mgll) IPT Antocianos Colorante
%Vol. (gril)

X - Iregua-Leza 26 ,\fjr’iﬂﬁg_‘ﬁ‘_ 201.17 13.24 6.00 | 3.56 1.98 2140 | 44 357 9.624
a 28 Te;“"fa.”"b 184.48 12.15 510 | 3.62 | 1.88 1770 | 47 601 14.803
5 usejo

Xl - Valle de Garnacha
5 Ocor 29 Aanraete | 179.79 13.94 560 | 3.49 1.08 1900 | 45 290 7.347
(14
o 31 Ga(;';gf]ha 172.59 14.15 6.85 | 3.28 1.52 1970 | 54 427 13.69
< ,
3 39 | pomeranilo | 51532 1297 | 430 | 365 | 164 | 1960 | 46 541 13.061
Al XIV-Alhama -

Aldeanueva

40 Aﬁ,"er;‘jjgja 177.88 12.56 6.20 | 3.27 0.56 1220 | 41 231 6.728

El procesamiento de la muestra para la totalidad de los analisis ha sido la trituracién de 100 granos de uvas
durante 20 segundos.



FICHA DE CATA

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada

26 Garnacha X - Iregua-Leza

Murillo

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

XXX

Comentario

Bayas grandes y duras. Pulpa con azucares elevados y acidez media. En cuanto a su madurez aromatica,
la pulpa presenta un afrutado dominante. En los hollejos se aprecian notas afrutadas con final herbaceo.
Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso arenoso con ligera pendiente. Parcela en vaso.

Auso e e e ..--
. ( p) 3 4
Ausejo
X

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas grandes. Pulpa con sensacion dulce fuerte con aroma afrutado sin confitura. Hollejos consistentes
con notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes

Situaciéon de la parcela: Terreno arcillo calizo con ligero desnivel. Parcela en vaso.

29 Garnacha XI| — Valle de Ocon

Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

x| X| X

Comentario

Bayas grandes y duras. Pulpa con azucar elevado y acidez media. Presenta en madurez aromatica un
afrutado dominante exquisito. Hollejo consistente y afrutado con final herbaceo. Pepitas marrones con
estrias verdes.




Situacion de la parcela: Terreno aluvial, ligera pendiente. Parcela en vaso.

31 Garnacha Xl - Valle de Ocoén ----

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X

Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (mé&ximo).

Comentario
Bayas grandes y duras. Pulpa con azucares y acidez elevadas. En la madurez aromatica destaca un
afrutado dominante. Hollejo consistente con ligeras notas herbaceas. Pepitas marrones con estrias verdes.

Situacién de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Parcela emparrada.

39 Tempranillo XIV - Aldeanueva ----

Madurez “tecnolégica” azucares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Comentario

Bayas grandes y duras. Pulpa con sensacion dulce fuerte y poca acidez. En la madurez aromatica destaca
un afrutado dominante sin confitura. Los hollejos presentan una buena fragilidad con notas de afrutado con
final herbaceo, con taninos poco astringentes Pepitas marrones sin trazas verdes.

Situacion de la parcela: Terreno arcillo ferroso llano. Emparrada.

40 Garnacha XIV-Alhama 1
Aldeanueva
X

Madurez “tecnologica” azdcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario
Bayas medianas vy flexibles. Pulpa con azucares elevados y afrutado intenso sin confitura. Buena fragilidad
del hollejo con final herbaceo. Pepitas marrones con estrias verdes.



COMENTARIO GENERAL

Buen estado madurativo en las uvas catadas, que corresponden a la subzona Oriental, estando en las
variedades tintas el nivel optimo de madurez aun lejano. Evolucion légica de la madurez en el
momento actual, estando la madurez tecnolégica mas adelantada que la fendlica.

Buen estado sanitario en todas las parcelas observadas.

Sorprenden muy gratamente las intensas percepciones afrutadas encontradas en todas las uvas
catadas, aunque con mayor intensidad en la variedad Garnacha.

Se ha observado un hecho peculiar, y es que, debido a las lluvias de las ultimas tormentas que han
sido mas generosas en la zona central y oriental de la Comunidad, las vifias de estas zonas presentan
un estado vegetativo mas activo que las zonas de Rioja Alta, donde se constata estrés hidrico en

muchas parcelas manifestado por pérdida de hojas basales y languidecimiento vegetativo.




	   Estación Enológica de Haro 
	26 Garnacha X - Iregua-Leza
	Murillo 
	Ausejo
	29 Garnacha XI – Valle de Ocón  
	Alcanadre
	31 Garnacha XI - Valle de Ocón
	39 Tempranillo XIV - Aldeanueva

	40 Garnacha   XIV-Alhama  
	Aldeanueva


	Análisis sensorial de la madurez de las variedades tintas
	Semana 07-09-2021

	FICHA DE CATA
	Comentario


