os de la Estacion

Enologica de Haro.
Pasado, presente, futuro

Elena Meléndez Alvarez. Directora de la Estacién Enoldgica
Ana Alonso Pérez y Eva Lépez Rituerto. Técnicos de la Estacidon Enoldgica
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CREACION ESTACIONES ENOLOGICAS

o o o e  mm m e R mn e M M Mmm M R MEm MEm M M MEm MEm M e M M M e Mmm M M e e my,

4 \

Contexto socio-econdmico

i |

I I

1 | |

| - Crisis viticultura francesa (Odio 1852-1862) '===| devinoa
Il - Filoxera en Francia procedente de EEUU !

—————————————————————————————————————

CRISIS
VINEDO
ESPANOL

Superproducion en el vinedo espaiol
+
Filoxera en Espafa

______________________________

o = = ==,

(
R.D. 10/09/1888 No se crean y en su lugar | R-D.15-01-1892
Escuelas EnolOgicas — ——— CREACION
ESTACIONES

-Regenerar viticultura
-Aprender aumentar
produccion, elaborar...

ENOLOGICAS
\_ J
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ESTACION ENOLOGICA HARO _6/10/1892

ESTACION
ENOLOGICA
DE HARO

25/01/1892 la Direccién General de Agricultura, Industria y Comercio
Comunica a la Diputacion Provincial que el lugar elegido es HARO

Situacion después de los 4 afos transcurridos entre decretos:

- Se ha extendido la filoxera

- Ausencia de una viticultura moderna

- Ausencia de vinos calidad

- Sobreproducion

- Finalizacién del tratado arancelario con Francia
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ESTACION
ENOLOGICA
DE HARO

14/03/1892 Aprobacion del Reglamento de la Estaciones Enologicas
Desarrolla el R.D 15/01/1892

REGLAMENTO DE LAS ESTACIONES ENOLOGICAS

- Ensefanza

- Campos de experiencias

- Analisis

- Personal (definicién puestos de trabajo)

- Laboratorio

- Conferencias de los directores sobre cultivo y
vinificaciones

- Creacion de museo con aparatos para la elaboracion y
conservacion vino




www.larioja.org
A Gobierno Consejeria de Agricultura, Direccién Gral. de Agricultura y Ganaderia Estacion Enologica
Y __ ¥ = Ganaderia y Medio Ambiente Servicio de Investigacion Vitivinicola estaenol@larioja.org
de La Rioja

eeeeeeeee PASADO

nnngﬁ(;mn

ESTACION

ESTACION ENOLOGICA HARO _6/10/1892

ENOLOGICA
DE HARO

Titulaciones
e Capataz bodeguero (2 afios)
Ensefianza |+ Aprendiz (1 afio)
Conferencias directores de la Estacion

Laboratorio y Analisis
\

14/03/1892_REGLAMENTO

s Métodos analogos
e Resultados
comparables

ESTACIONES ENOLOGICAS
OBETIVOS

Campos de experiencias

\

e > 1 hectarea

e Estudio plantay fruto variedades region

e Estudio planta y fruto variedades susceptibles de adaptacion
* Ensayos en viticultura, practicas abonos y pesticidas
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ESTACION ENOLOGICA HARO _6/10/1892

CONTRIBUCIONES:

e Lucha contra la filoxera

e Tarea muy importante de divulgacion por los pueblos
Formo a los viticultores en campo y elaboracién

* Problema de la cloropicrina
e Fundacién y desarrollo de la Asociacién Nacional de Endlogos

e Colaboracion en la creacidon de la Denominacion de origen y Consejo
Regulador en La Rioja

e Laboratorio piloto para implantar el plan de CC en Espafia y colaboré
para conformar la primera Denominacion de Origen Calificada

 Modernizacidon técnicas instrumentales y estudios de multitud de
compuestos en los vinos de Rioja, para conocimiento de su
composicion y defensa
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PRESENTE

RECINTO ACTUAL
ESTACION ENOLOGICA

] i il

f L1 R
hmm o I
Antiguo

Museo

S
[

Laboratorio:
Microbiologia
RMN (Resonancia

Magnética Nuclear)
—
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OFICINA

Atencion al publico: presencial, telefénica y correo electrénico
Recepcion y registro de muestras
Gestion administrativa

Personal
-2 Administrativos
-1 Auxiliar Admin
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ANALISIS INTRUMENTAL Y CONTROL DE CALIDAD

ESTACION
ENOLOGICA

DE HARO LA RIOJA
Personal | 3, Edroms
-4 Técnicos de Laboratorio Prcons O FEDER o Lo
-2 Técnicos Superiores
-3 Becarios

UNION EUROPEA
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ESTACION

AREAS: MICROBIOLOGIA Y RMN

ENOLOGICA
DE HARO

Personal: Area Microbiologia
-1 Técnico Superior

-1 Auxiliar de Laboratorio

-1 Becario

Personal: Area RMN
-1 Técnico Superior
-2 Becarios
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NUMERO DE MUESTRAS

30000
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15000
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MUESTRAS POR ANO

23495

26]

Muestras 2017
27939

19356

2012

2013

2014 2015

2016

2017




www.larioja.org

Gobierno Consejeria de Agricultura, Direccién Gral. de Agricultura y Ganaderia Estacion Enoldgica
& Ganaderia y Medio Ambiente Servicio de Investigacion Vitivinicola estaenol@larioja.org

2 £ de La Rioja

}

DESDE 18%2

gre~g

I

PRESENTE

il

ESTAC(;.ION
ENOLOGICA
DE HARO MUESTRAS ANALIZADAS POR MES
3500
3186
2000 2846 2966 I
l I 2564 2557
2500 - I I 2292
v 2195
& 2061 2106 2059 l
£ 2000 l .
=
8 1573 1491
2 1500 L
: ] [
2
=
1000 | L
500 ] —
O T T T T T T T T T T T 1
Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic




www.larioja.org
A Gobierno Consejeria de Agricultura, Direccién Gral. de Agricultura y Ganaderia Estacion Enologica

£ = Ganaderia y Medio Ambiente Servicio de Investigacion Vitivinicola estaenol@larioja.org
2==2 de La Rioja

DESDE 18%2

gre~q

il _|Eg|' o0

ESTACION
ENOLOGICA
DE HARO

PRESENTE

% MUESTRAS DE LA RIOJA_2017

O DOCa.RIOJA
B RESTO RIOJA

M@ LA RIOJA
@ CASTILLA LA MANCHAD

@ CASTILLA LA MANCHA

@ PAIS VASCO

W CASTILLA LEON
@ CATALUNA
EARAGON

@ C. VALENCIANA
@ MADRID

T GALICIA

ENAVARRA

@ BALEARES
% MUESTRAS COMUNIDADES AUTONOMAS_2017 g ¢coro
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o NUMERO MUESTRAS 2017 27939

ENOLOGICA

DE HARO
GRUPOS MAS COMUNES Muestras
Exportacion 5912
Cosechero 5033
Consejo Regulador Rioja 5098
Microbiologia 2139

(mas destacadas)

Histamina 643
Ocratoxina A 1301
Plomo 961
Brettanomyces 201

Estacién Enolégica
estaenol@larioja.org
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NUMERO DETERMINACIONES 2017 376066

AREA N2 Determinaciones
INSTRUMENTAL y CONTROL DE CALIDAD 358788
MICROBIOLOGIA 7716
ADMINISTRACION 9562

(certificados, copias, traducciones,...)

Toda la gestidon desde que se registra la muestra hasta que se envia
el analisis estd muy automatizada para poder gestionar este volumen
de muestras
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DE HARO

ESTACION
ENOLOGICA

CONTROL OFICIAL

SERVICIO DE CALIDAD AGROALIMENTARIA, D.G DESARROLLO RUAL,
CONSEJERIA DE AGRICULTURA GANADERIA'Y MEDIO AMBIENTE

Fraudes
m_

SERVICIO DE VINEDO, D.G DESARROLLO RUAL, CONSEJERIA DE AGRICULTURA
GANADERIA'YY MEDIO AMBIENTE

Lias y orujos

w»

' : - . 7 7 B - _i___l — -

SECCION DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DEL SERVICIO DE
INVESTIGACION VITIVINICOLA, D.G DE AGRICULTURA Y GANADERIA,
CONSEJERIA DE AGRICULTURA GANADERIA Y MEDIO AMBIENTE

Bodega institucional
o - T — =

PERTENECIENTE AL GRUPO DEPENDIENTE DEL MINISTERIO DE AGRICULTURA
Y PESCA ALIMENTACION Y MEDIO AMBIENTE DE EXPERTOS ESPANOLES DE LA
SUBCOMISION DE METODOS DE ANALISIS DENTRO DE LA OIV
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SECTOR

BODEGAS

Jo— = =
Control rutinario
Exportacion

Normas de calidad
Informes técnicos

-

—

-
\

I R L3

OTROS CONSEJOS REGULADORES, EMPRESAS CERTIFICADORAS

e i E I
- Calificacién de sus vinos: Pliego de condiciones
- Analisis para certificacion

PARTICULARES, PEQUENOS COSECHEROS
_‘ = -5 - —

- Asesoramiento: distintas etapas de la vida de un vino
- Interpretacion analisis
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A -|£ONTROL RUTINARIO

- Control de calidad: Grado, ac.volatil, SO,L y SO,T ph, ac.total, acidos
malico, tartarico, glucdnico, azucares red,, IPT, indice de color, etc.

| EXPORTACION

- Peculiaridades de cada pais: trabas comerciales analiticas
- Legislacion

NORMAS DE CALIDAD

- Control de contaminantes:
Enddgenos: Aminas biogenas, Ocratoxina A.
Exdgenos: Fitosanitarios, alérgenos

INFORMES TECNICOS

- Devoluciéon de partidas por refermentaciones, corchos, defectos
organolépticos, pruebas periciales a requerimiento de la adminsitracién o
particular etc
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PRESENTE

SECTOR_PARTICULARES, PEQUENOS COSECHEROS

— - e | S ———— -
ASESORAMIENTO
| - Distintas etapas de la vida de un vino: Analisis a realizar
- Fin fermentacidn alcohodlica
- Fermentacion Malolactica
- Conservacion
- Estabilizacién
- Clarificacion, filtracion
- Embotellado
Etc.

- Recomendacién de productos enoldgicos y tratamientos
para su conservacion u optimizacion
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ESTACION
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CONSEJO REGULADOR RIOJA

f
| CONTROL DE LA MADURACION

M - Parcelas representativa de la Denominacion de e
AT Origen Rioja. Semanalmente (agosto-octubre)

. 7’; - Catay comentarlos pagina web (desde el 2007)
P — dZ— —

PRIMER CONTROL ANALITICO (FASE )

N - Vmos para su callflcaC|on AnaI|S|s pliego de cond|C|ones

SEGUNDO CONTROL ANALITICO (FASE 1)

ﬁ - Vinos embotellados. Analisis del pliego de condiciones

CATA DE VINOS CALIFICACION

- Personal de la EEH pertenece:
- Al comité de cata del Consejo Regulador (calificacion del vino de
Rioja en Fase | y Fase Il)
- Al comité de apelacién
- Participacion eleccidn vino institucional
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AL L INVESTIGACION/PROYECTOS

ESTACION
ENOLOGICA
DE HARO

SECCION DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DEL SERVICIO DE INVESTIGACION
VITIVINICOLA, D.G DE AGRICULTURA Y GANADERIA, CONSEJERIA DE
AGRICULTURA GANADERIA'YY MEDIO AMBIENTE

R Analisis muestras enviadas por el ICVV
e iy R

LGACION, PUBLICACIONES, CONFERENCIAS

Rumania (Apoyo para seguir fortaleciendo el subsector

vitivinicola) (2007-2009)

Serbia (Capacitacidn Institucional para la regulacion del
sector vitivinicola serbio) (2007-2009)

Moldavia (Estudio del marco del Proyecto de Mejora del
Sector Vitivinicola Moldavo) (2012)
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FORMACION

BECAS

Titulaciones: Grados universitarios, Grados medio y superior de
ciclos formativos

- Obtienen un gran bagaje y experiencia.

- Resolucién de problemas vy situaciones diariamente.

PRACTICAS

- Solicitadas por Institutos por la obligatoriedad de las mismas
en los distintos ciclos formativos de grados
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ACREDITACION:UNE-EN ISO/IEC 17025

Primera Estacion Enoldgica acreditada en Espana: aino 1999

MANTENIMIENTO DIARIO

- Controles calidad en cada serie analitica: MR, repeticiones, etc.
- - Cumple: Se emiten resultados; No cumple: repeticion
- Atencidén a reclamaciones

MANTENIMIENTO MENSUAL

E# - Muestras ejercicios de intercomparacion (métodos y matrices)

MANTENIMIENTO ANUAL

- Auditoria interna: anual
- Auditoria externa ENAC: aproximadamente cada afio y medio

I e e e e

EXPERTO TECNICO DE ENAC

- Personal de la EEH colabora con ENAC realizando auditorias a
otros centros como experto técnico
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ﬁ@ﬁ » La Comunidad
ESTACION » El Presidente
Anwléﬁsmlo DDDEHDH D["] ENOLOGICA » El Goblerno
Buscar 3 Busqueda avanzada el DE HARO —= —

DESDE 1892

Il LI

E E i Inicio  Agriculturs acion y tecnologia B (a4
H ~ Agricultura
i Estacion Enoldgica
ESTACION REA :
ENOLOGICA SIGPAC i p— ; N ) I
H n Enclégica de Haro presta un servicio de analisis y de asistencia técnica a organismos plblicos v privados del sector

Politica Agricola Comun
Estadistica agraria
Maquinaria '
Ganaderia !

enoldgico. Ademés, realiza los andlisis de control de maduracion de [a uva, v los controles de calidad que el Consejo Regulador de |a
DOC Rioja establece para la calificacien de los vinos

DE HARO

Viiede y Vino de Rioja Actos de conmemoracion del 1
Investigacion y tecnologia
Investigacion vitivinicola
Laboratoric Regional

Estacion Enologica

Innovacion Agrana y

i }
Viveros : . L A . A
eccion de Ci i

Informacion agroclimatica
trabajo .

Calidad agroalimentaria
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125
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Desarrollo rural |
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FUTURO

e M 4

| APUESTA POR LA AUTENTIFICACION: RMN

MICROBIOLOGIA DE VANGUARDIA |8

ANALISIS ESPECIALIZADOS

/
|
4

APOYO A LA DENOMINACION ORIGEN:
CONSEJO REGULADOR

—

\ v B

CONTINUAR SIENDO UN REFERENTE
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AREA DE MICROBIOLOGIA

e
RECINTO ACTUAL -
ESTACION ENOLOGICA
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o AREA DE MICROBIOLOGIA
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ESTACION
ENOLOGICA
DE HARO

OBJETIVO PRINCIPAL

En los ultimo afos el numero de analisis microbioldgicos ha aumentado
sustancialmente

MUESTRAS MICROBIOLOGIA

v 2500
?-‘ 2139
2 2000
=)
= 15
1500 -
E }/
o)
& 1000 823
5 612
2 500 323
0

2012 2013 2014 2015 2016 2017
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AREA DE MICROBIOLOGIA

Il

La demanda ha ido aumentando debido a la preocupacién, cada vez
mayor, en el sector de los problemas que puede ocasionar la presencia de
microorganismos en el producto final alterando la calidad del mismo.

Principalmente por las nuevas técnicas de
elaboracion donde los procesos de filtracion
han ido disminuyendo junto a la utilizacidn
de menos sulfuroso

NUEVAS TECNICAS DE ELABORACION

PRODUCTO
FINAL
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AREA DE MICROBIOLOGIA

Las bodegas demandan los servicios de analisis
microbioldgicos en su producto final

- para detectar cualquier problema
microbioldgico previo a su comercializacion

- en algunos casos estos analisis
microbioldgicos son exigidos en determinadas PRODUCTO
exportaciones a terceros paises FINAL
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Los servicios microbioldgicos que se ofertan son los siguientes:

GRUPO: MICROBIOLOGIA

Determinaciones incluidas Método de analisis

Levaduras *

Mohos *

Recuento en placa
Bacterias lacticas *

Bacterias acéticas *
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AREA DE MICROBIOLOGIA

DETERMINACIONES INDIVIDUALES

Determinacion Método de analisis
Levaduras * Recuento en placa
Mohos * Recuento en placa
Bacterias lacticas * Recuento en placa

Bacterias acéticas *

Recuento en placa

Bacterias aerobias *

Recuento en placa

Aerobios mesoéfilos *

Recuento en placa

Brettanomyces *

Recuento en placa

Brettanomyces por
PCR *

PCR a tiempo real

Observacion
microscopica *

Microscopio
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AREA DE MICROBIOLOGIA

Otro servicio que se ofrece desde el Area de Microbiologia es el
analisis de albumina y caseina

MUESTRAS ALBUMINA Y CASEINA
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En este sentido también se puede observar como la demanda ha ido
aumentando
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La normativa del etiquetado de alérgenos viene
establecida en el Reglamento de ejecucién (UE)
579/2012 que indica que a partir del 30 de Junio de
2012 se hace obligatorio el etiquetado de alérgenos
(albumina, caseina y lisozima) en vinos cuando
pueda detectarse su presencia en el producto final

En este sentido, comenzd la EEH a desarrollar la metodologia para los
analisis de este tipo de compuestos y a realizar los estudios pertinentes
acerca de los posibles restos de alérgenos que pudiesen quedar en el
producto acabado

Se lleva ofertando el analisis desde el afio 2011 y se obtuvo la
acreditacion de los mismos, con sello ENAC bajo la norma ISO 17025 en
el aho 2014
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AREA DE MICROBIOLOGIA

RECINTO ESTACION
ENOLOGICA
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Procrama Operativo FEDER pEe La Riosa

AREA DE MICROBIOLOGIA

UNION EUROPEA
Fonad Europes de Desarolo Regianal

NUEVAS INSTALACCIONES

AREA GENERAL PARA ANALISIS
MICROBIOLOGICOS

ZONA PARA ANALISIS DE ALERGENOS
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AREA DE MICROBIOLOGIA

NUEVAS INSTALACIONES - SALA DE AUTOCLAVES

ZONA DE TECNICAS DE PCR
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AREA DE MICROBIOLOGIA

NUEVAS INSTALACCIONES

DESPACHO SALA DE REUNIONES




www.larioja.org

Gobierno Consejeria de Agricultura,
= Ganaderia y Medio Ambiente
de La Rioja

Direccidn Gral. de Agricultura y Ganaderia Estacion Enoldgica
Servicio de Investigacion Vitivinicola estaenol@larioja.org

AREA DE RMN

e
RECINTO ACTUAL -
ESTACION ENOLOGICA

J
AN




www.larioja.org
Consejeria de Agricultura, Direccion Gral. de Agricultura y Ganaderia

Gobierno
Y = = Ganaderia y Medio Ambiente Servicio de Investigacidn Vitivinicola
2222 de La Rioja Y

b

DE 1892

ﬁ’D“EMﬂ *ﬁ
00 ] 0

AREA DE RMN

—— s
ESTACION ®q L/:}B[I-Q\(Jﬁ —— ] ¢
ENOLOGICA :.' EUROPA —
DE HARO %‘L s
Procrama Operanivo FEDER pe La Rioua T =
2014-2020 _— ] - e

Wine-Profiling™

> EQUIPO DE RMN AUTOMATIZADO PARA EL
ANALISIS DE VINOS

> CON EL QUE SE PUEDE CERTIFICAR
ORIGEN, VARIEDAD, ANADA DE LOS VINOS

> CUANTIFICAR 52 COMPUESTOS

Estacién Enologica
estaenol@larioja.org
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AREA DE RMN

A0 , ]
= DOS TECNICAS DE RMN DIFERENTES EN ENOLOGIA:

ENOLOGICA

= SNIF-NMR DETECCION DE ADICIONES DE AZUCAR, ETANOL Y AGUA
(método Oficial OIV) (Reglamento CEE n2 2676/90)

DESTILACION DEL VINO EXTRACTO ALCOHOLICO

relaciéon D/H

=  Wine-Profiling™ CERTIFICACION DE ORIGEN, VARIEDAD Y ANADA DE VINOS Y

CUANTIFICACION DE 52 COMPUESTOS
1B Informe detallado

——
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Se analiza el vino directamente
MENOS DE1 mL

20 MINUTOS
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SIMPLE PREPARACION DE MUESTRA

GLUCOSA- FRUCTOSA ETANOL

MOSTO POLIFENOLES R
ST T T T T T 1 1 I
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yﬂ%ﬁ Compound Value | Unit | LOQ | Flag | min max | MMR referance database
DDD H _I D ’_ : Dl:"] B methanal 152 [mg/L| 30| @] -| 200 e -
LILE CUANTIFICACION DE 52 sloet| o Of | w1
2,3-butanediol 534 | mg/L| 100 | - - = I ws
Eilsc-)rf(g (I.-:(Ing CO M P U ESTO S D E L VI N O 2-methyl-propancl <70 rnij:L 70 - - - | «m 7
DE HARO 2-phenylethanal 44 [ mg/L AN - S| e 4
Standard Parameters: 3-methyl-butanol 258 | mg/L | 100 | () - o s
Official Ref. Wir [ acetaldehyde <10 | mg/L o] ) - - <m 2
Compound Walue | Unit | LOG | Flag | min max | NMR pyruvic acid <20 | mg/L 20| () - - S T S S,
total alcohol* 1087 | gfL - O - - ws galacturonic acid 980 | me/L [ 160 [ () - o R R
total alcohol-v* 13.8 | %wol - .i - I succinic acid 652 | mg/L 50| () - N S
ethanal 1083 | giL| 50| B - glycerol /ethanal* 7.3 Y -l @ - S PR I
eta nOI 137 | %wol - 'i- - -] B A s
glycerol 7.9 L| o5| - - . z
<05 E::L 05 ,:;: . B daminoa Cld 0S Official Ref. Wine-Profiling™
gl ucosa 05| g/L| 05 Iz:' } _ | Compound Value | Unit | LOQ | Flag | min | max | NMR reference database
fru Ctosa ._ } ._ E } _ | #4-aminobutanoic acid <120 | mg/L | 120 (: - - | «m 14
R 02| gL| 02| @ ) _ | alanine 52 | mg/L 35 (;_ - e R
aviiinan 12 | mg/L | 10| O i _ | arginine <150 | mg/L | 150 | - - <150 mp/L i bencn mt
proline 11| glL| o1| O - N ] L4
Degradation Parameters:
Official Ref. Wine-Profilin ~ "™-* ‘. el
Compound Value | Unit | LOG | Flag | min | max | NMR reference di p () I |fe Nno I es Official Ref. Wine-Profiling™
acetic acid 832 | mg/L | 100 .:' - -| e 1 | Compound Value | Unit | LOQ | Flag | min max | NMR reference database
acetoine 25 (mg/L| 10| () - St caftaric acid <15 | mg/l | 15| (O - s B =
ethylacetate 149 | mg/L 50 ,:' . I 1 | epicatechin <30 | mg/L| 30| () - - 230 mpg /L i e
ethyllactate 306 | mg/L| 150 | () - S gallic acid 7 | mg/L| 25| O - ol R s M
farmic acid 6 | me/L 5| ) e shikimic acid <20 | mg/L 0 O - | em =
fumaric acid <5 | mg/L 5 (- i i P trigonelline 18 |mg/L| 10| O - ) S
gluconic acid < mg/L| 400 | @ - - 400 mg/L in b Stabilicing A
) . tabilising Agents:
putrescine <50 | me/L] =0 = | b— Official Ref. | Wine-Profiling ™
cadaverine <50 | me/L )L ) ) i Compound Value | Unit | LOD | Flag | min max | NMR reference database
HMF <5 | me/L > ’ ) ) Erelt == beanzoic acid <10 [mg/L | 10| -| LoD et availibin
furfural <2 | mg/L 2| 0 - - Amgflinmbomn | i <10 | mg/L w| O | 200 N
salicylic acid =20 | mg/L 20 O -| LOD t vsilabin
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MODELQOS PREDICTIVOS

il

ACTUALMENTE los vinos blancos pueden ser
certificados en cuanto a la afiada, variedad y pais
de origen

| A |

: B Germany | |

Spain ; En pruebas:
| | France E VARIEDADES
| \ = Italy | ~

| ——2013 A N e | | ALBARINOY VIURA
i B 2014 e I Riesling Weiss :

! 2015 o Pinot Blanc/Gris :

: 2016 Chardonnay Blanc |

'l . Verdejo |

| [ sauvignon Blanc !
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AREA DE RMN

MODELQOS PREDICTIVOS

ACTUALMENTE los vinos tintos pueden ser certificados en
cuanto a la variedad y pais y region de origen

En pruebas:

|

|

I

I

I

|

|

:

: VARIEDAD: MONASTREL
! I Other

| -~ ; L Rioja REGIONES:

I

: V ‘ =5 A | Il Murcia

I : .| M valencia

: A T i | 7 Ribera del Duero
| T La Rioja

1 e : : Navarra

: A ; = ) ) | I Castilla-La Mancha
: Va rled ad ( ‘ //-’ B Other | o ; . ; “ . b | -..;Aragor_l.ien
1 78 I Fivera del Duero * s W M i ; 5

1 Ll 1 , L, s b v T Y,

I - Pinot Noir .

| - Tempranillo Ty

| Garnacha Tinta

| Syrah -

i Merlot Noir -

: [ Cabernet Sauvignon

! I sangiovese

! I Frimitivo P

1 T !

I . 1

' o |
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L] WA > EXISTEN MODELOS PREDICTIVOS DE MUCHOS Chi"r"fx"co
NolSic PASES Y MAS QUE ESTAN EN DESARROLLO  _ NU€Va
U
8"8 o@o_{z}
> 13.000 vinos @ﬁQ\ Suiza ~
. sESpana
2.000 vinos son N Portugal
espanoles Alemania
Brasil 1
SerbiaISEdaéflr;!c?
Georgia

> A ELLOS TIENEN ACCESO TODOS LOS LABORATORIOS QUE ESTEN PRESENTES EN

UNA RED MUNDIAL
> PARA ESTAR EN DICHA RED SE DEBE TENER EL EQUIPO Wine-Profiling™

> LOS VINOS ESPANOLES YA PUEDEN SER ANALIZADOS EN CUALQUIER
LABORATORIO DE LA RED

. Actualmente en Espafia solo la Estacion Enologica de Haro esta presente en esta ;
| red y es la responsable de desarrollar el modelo predictivo para los vinos |
| espanoles |
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CONFIRMACION DE IDENTIDAD

aentity Test

Sample 1 1718089-29Sept.106232.10r
measured on 29-Sep-2017 12:08:37
Sample 2 1718761.106182.10r
measured on 27-Sep-2017 10:30:57
Sample Type Wine

Analytical Method 'H-NMR @ 400MHz

This report was generated on 02-Oct-2017 09:56:06 and contains 3 pages.
Reporting-Version: 1.0.1

49



www.larioja.org
A Gobierno Consejeria de Agricultura, Direccién Gral. de Agricultura y Ganaderia Estacion Enolégica
Y __ ¥ .. Ganaderia y Medio Ambiente Servicio de Investigacién Vitivinicola estaenol@larioja.org
de La Rioja

DESDE 18%2

gre~q

il fﬁ' o0

ESTACION
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AREA DE RMN

CONFIRMACION DE IDENTIDAD

Resultado del analisis

DE HARO
Parameter for Identity-Test Result | Referencg | Flag
Number of selected features 214 -
Average relative deviation [%] 10.7 {max 40| @
95%-quantile of deviations [%)] 31.4 |max 12% | @
Deviations less than 5% [%] 32|mn 7| @
Correlation Index 033 | min 08%| @
Overall Result Not Identicrl
—

Resultado del analisis

Parameter for ldentity-Test Result | Reference | Flag

Number of selected features 218 -

Average relative deviation [%] 29 max 44| @

95%-quantile of deviations [%)] 9.7 |lmax 12| @ T 1 T |

Deviations less than 5% [%] 84 mn 79| @ w"

Correlation Index 093 | min 084| @ UJJ

Overall Result Identical

horathpns A ,

3 2.8 26 2.4 2.2 2 1.8 1.6

== N
i )
=
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AREA DE RMN

¢ COMO PUEDE AYUDAR AL SECTOR?

» AYUDAS EN LAS EXPORTACIONES E IMPORTACIONES DE VINO, AL
PODER REALIZAR MISMO ANALISIS EN EL ORIGEN Y EL DESTINO,
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ESTACION
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EXPORTACION

SEGURIDAD DEL
PRODUCTO AL VENDEDOR
Y AL COMPRADOR
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AREA DE RMN

¢COMO PUEDE AYUDAR AL SECTOR?
> AUMENTAR EL CONTROL EN LAS TRANSACCIONES DE VINOS

IMPLANTACION DE LA ISO IEC 17065 EN LAS MAYOR CONTROL SOBRE
DENOMINACIONES DE ORIGEN i

Existe la posibilidad de disenar
modelos especificos de cada D.O.

x10°
| T I
1.5 =
1 -
—~ 05 —
3
g
g o -
3
G 05 e e .
5 ® Denominacion 1
w
K ® Denominacién 2
12 ® Posible fraude 7
2 denominacion1 |_
| | | | | | r T r
-2 -1.5 -1 -0.5 0 05 1 1.5 2 25
Scores PCA1 (34.187%) 8

x 10
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¢ COMO PUEDE AYUDAR AL SECTOR?

» REALIZAR LA HUELLA DACTILAR DE LA BODEGA

De este modo la bodega se puede proteger frente a fraudes y
sabotajes.

O como estrategia de marketing, para diferenciarse del resto de
las bodegas

> REALIZAR LA VERIFICACION DEL VINO EN UNA COMPRA /VENTA
Mediante la comparacion de los espectros de los vinos de |la cata y de |la
recepcion en Bodega

> ESTUDIOS ESPECIFICOS DE LAS BODEGAS PARA CONOCER SI SON
EFICACES SUS METODOS DE CULTIVO Y DE ELABORACION

e Eleccion de riego / no riego
e Eleccion de tipo de microorganismo en el proceso de vinificacion
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AREA DE RMN PROXIMAMENTE

RMN ( RESONANCIA MAGNETICA NUCLEAR)EN VINO “HUELLA DACTILAR”

Determinaciones incluidas .
Precio (€)
Informe completo de certificacion de vinos por RMN (*) 200 €
Informe certificacidén cuantitativa de vinos por RMN 100€
Confirmacion de identidad por RMN (2 vinos) 150 €
Nota: Cantidad minima de muestra 100 ml.
(PUNTUALIZACION DE LA OFERTA DE CERTIFICACION POR WINE-PROFILING
VINO BLANCO:
- Origen Pais,
- Aflada
- Variedad: Riesling Weiss, Pinot Blanc/Gris, Chardonnay Blanc, Verdejo y Sauvignon Blanc.
VINO TINTO:
- Origen Pais
- Origen regién para vinos de Rioja y Ribera de Duero. En pruebas: Navarra, Castilla Le6n, Aragén, Murcia, C. Valenciana,
Castilla la Mancha
- Variedades: Pinot noir, Tempranillo, Garnacha Tinta, Syrah, Merlot Noir, Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Nebbiolo, Montepuciano y
Primitivo. En pruebas: Monastrell
-Tipo de Vino En pruebas. Joven, Crianza y Reserva
Cuando el vino no es monovarietal se certifica la variedad mayoritaria, aunque en el resultado se puede determinar si esta presente

alguna de las otras variedades sin poder asegurar el porcentaje de cada una de ellas. (Por ejemplo en vinos 50% tempranillo y 50%
garnacha, se comprobaria la presencia de una de ellas pero se observaria en los resultados la presencia de las dos).
También se aporta en el informe la cuantificacion de 52 parametros del vino.



os de la Estacion

Enologica de Haro.
Pasado, presente, futuro

Elena Meléndez Alvarez. Directora de la Estacién Enoldgica
Ana Alonso Pérez y Eva Lépez Rituerto. Técnicos de la Estacidon Enoldgica



