Valoracion del Analisis sensorial de 1a madurez de la uvas
Semana 24/09/2009

Eleccion de las parcelas y toma de muestras

ZONAS TERMINOS

1 OBARENES VIII  Yalde
p) 11 Tirén-Oja IX  Alto Najerilla
III  SONSIERRA X IREGUA-LEZA
IV VALPIERRE XI _VALLE DE OCON
N Y BAJO NAJERILLA XII  Tudelilla — El Villar
|41 'ENTR XIII  Quel
Vil Moncalvillo XVI ALHAMA - ALDEANUEVA
\ (Se seleccionaron las que estan en rojo
G Q. .
Ne " - Cota
Zona Muestra Variedad | Afo (m)
| - Obarenes 1 Tempranillo | 1993 | 438
=
:tl Il - Sonsierra 6 Tempranillo | 1987 | 440
<
3 IV - Valpierre y pr. 8 Tempranillo | 1985 | 457
= V - Bajo Najerilla 11 Tempranillo | 1998 | 434
VI - Centro 16 Tempranillo | 2000 | 428

En la zona Oeste, se valora como muy positiva la evolucion de la uva en esta semana pasada, llegando a niveles
de 4-4-3-3 en algunos casos. Se sigue opinando que existe un buen potencial en las uvas de las zonas L, III, IV y
V lo cual hace prever que se alcanzaran valores maximos en los 4 niveles de madurez.

Por otro lado, comienzan a aparecer colores rojos en las hojas, y esto presume la sazén en la uva.

Se encuentra también, un porcentaje elevado de pepitas marrones.

Zona Mu(r::tra Variedad | Afo (z:‘t)a

24 Mazuelo | 1986 | 460

X - Iregua-Leza 25 Tempranillo | 1997 | 460

26 Garnacha | 1997 | 460

28 Tempranillo | 2000 | 400

3 29 Garnacha | 1997 | 400
2 XI - Valle de Ocon 30 Tempranillo | 1984 | 565
é 31 Garnacha | 1984 | 565
32 Graciano | 1987 | 565

39 Tempranillo | 1999 | 397

X%d;’;':fgz ; 40 Garnacha | 1992 | 397

41 Graciano | 1996 | 350




En la zona mas al Este a pesar de la lluvia, algunas parcelas como la 25, 28 y 29, correspondientes a las zonas X
y XI, tienen sintomas de estrés hidrico. Este estrés se manifiesta en forma de hollejos duros con pulpa muy
azucarada y pinceles que al sufrir la extraccion extraen filamentos de pulpa adheridos, asi como la presencia de
pulpa que envuelve a las pepitas y no se desprende facilmente.

La evolucion ha sido muy positiva en las parcelas 30, 31 y 32, correspondientes a la zona XI, llegando hasta
niveles 4-4-4-3 en alguna variedad, con un potencial aromatico afrutado muy interesante. Evolucidn positiva en

cuanto a madurez fenolica

En la zona XIV se detecta una vendimia selectiva con valores 4-4-3-3

Comentarios generales

Lluvia con efecto positivo, que ha acercado la madurez fenolica a la tecnologica.
Aumento de peso en la baya con valores similares en cuanto grado, acidez total, pH y acido malico indicando
este hecho, actividad en la planta.
Si se mantiene la climatologia como en estos ultimos dias de la semana, se espera una valoracion muy alta en la

calidad de la uva en la proxima semana

Valores Analiticos

o - Peso Grado Acidez foli e o
. - ota Alcohélico Total cido | Potasio ntocian | Intensidad
Zona Mu:str Variedad | Afo (m) gr1a ?\oo . Probable Tartrica pH Malico | (mg/l) IPT o el
%Vol. (gr/l)
| - Obarenes 1 Te”‘lzra“" 139 438 | 241.70 12.59 560 |32 | 340 | 2750 4‘;1 51438 | 11.95
E Ill - Sonsierra 6 Temlgra”” 138 440 | 215.36 12.75 5.30 358 362 | 2770 411'6 514.65 12.22
<
§ IV - Valpierre y pr. 8 Te”‘lgra“" 128 457 | 211.65 12.59 5.80 3;36 314 | 2320 4%'8 500.81 12.41
22 V - Bajo Najerilla 11 Temlgra”” 129 434 | 186.49 12.57 510 3é7 216 | 2330 3%5 395.11 9.51
VI - Centro 16 Te”‘lzra"" 230 428 | 203.29 12.68 4.80 369 290 | 2400 318'4 49549 | 10.13
o Grado Acidez .
2 Peso ™ A i : : . Acido
. ~ | Cota Alcohélico Total Acido | Potasio Antocian | Intensidad -
Zona Mu:str Variedad | Afo (m) gr::?::: < Probable Tértrica pH Malico | (mg/l) IPT o5 EHles Tar:)arlc
%Vol. (gr/t)
| - Obarenes 1 Temlgra”” 129 438 | 236.99 12.86 5.30 3(')9 3.20 | 2690 431'3 564.08 13.32 6.3
E Ill - Sonsierra 6 Te”‘lgra“" 138 440 | 218.16 12.61 510 3;38 2.84 | 2840 453'2 569.27 13.69 6.64
<
§ IV - Valpierre y pr. 8 Temlgra”" 128 457 | 234.29 13.04 5.65 3(')2 298 | 2400 413'9 522.02 12.71 6.84
&1 v-Bajo Najerilla 11 Te”‘lzra"” 129 434 | 199.12 13.15 490 |37 1 218 | 2400 3‘28 411.05 897 | 686
VI - Centro 16 Temlgra”” 280 428 | 219.67 12.03 4.70 359 236 | 2450 335'2 500.31 10.06 6.08




16/09/2009

N2 - Peso Grado Acidez foli e o
" = ota Alcohdlico Total cldo otasio ntocian Intensidad
Zona Muestr | Variedad | Aiho (m) 100 Probable Tértrica pH Malico | (mg/l) IPT o5 Colorante
a granos
%Vol. (gr/l)
24 | Mazuelo 128 460 | 196.37 13.07 7.70 354 286 | 2090 3%'8 467.26 13.66
X - Iregua-Leza 25 Teml‘;ra”” 139 460 | 227.40 15.13 5.60 358 352 | 2850 551'6 805.70 20.95
26 | Gamacha | 19° | 460 | 171.21 14.05 5.30 357 188 | 2340 | %%0] 28423 6.82
28 Temlgra”” 2g° 400 | 208.68 15.28 4.80 348 262 | 1850 321'5 671.51 16.79
< 29 | Gamacha | '9° | 400 | 198.83 17.10 630 || 106 | 2010 %83 | 31368 | 1051
<
o ) i
< || XI-ValledeOcon go | Temeranl| 198 | 565 | 26163 13.71 565 | 52| 120 | 2730 |30 ssat6 | 1366
<
o
= 31 | Gamacha | '3° | 565 | 23365 |  13.85 570 |57 | 268 | 2270 |“}*| 2351 | e85
32 | Graciano 138 565 | 182.60 1.77 8.10 354 250 | 2200 4%6 549.56 17.71
go | Temprani| 1991 97 | 19175 13.13 440 |38 ] 158 | 230 |04 sore2 | 122
XIV - Alhama - 199 36 30.4
Aldeanueva 40 | Gamacha | '2° | 397 | 191.31 14.54 4.80 s | 076 | 2040 | 5% | 25127 5.31
41 | Graciano | 29 350 | 148.76 15.67 660 || 134 | 2240 | 5% | 85545 | 2808
Grado Acidez .
N2 Peso o . q . Acido
" - | Cota Alcohélico Total Acido | Potasio Antocian | Intensidad ¥
Zona Mu:str Variedad | Afio (m) gr1a ?\oo . Probable Tartrica pH Malico | (mg/l) IPT o Colorante Tar:)arlc
%Vol. (gr/l)
24 | Mazuelo | "9 | 460 | 199.74 13.03 745 | 34| 186 | 2140 |345| 55061 1547
6 5 1 8.46
X - Iregua-Leza o5 | Tempranil | 199 | 4o | 47505 14.77 490 |37 ] 110 | 2500 |38 | 33353 7.61
lo 7 2 5 8.16
26 | Garnacha 139 460 | 231.34 14.48 4.90 39')8 228 | 2740 453'0 700.73 1742 | 4e
og | Tempranil | 200 | 40y | 5o 74 14.99 450 |38 182 | 2410 |5*3| 65176 15.81
lo 0 4 9 6.38
< 29 | Gamacha | '9° | 400 | 206.18 17.00 590 |35 090 | 2120 %81 | 34882 | 10.41
2 0 8 7.52
o ) i
< | XI-ValledeOcon go | Temeranl| 198 | 565 | 250.19 13.61 s10 |37 ] 150 | 2500 | 51| 54897 | 1342
< o 4 8 9 6.12
(©] 198 3.7 47.0
= 31 | Gamacha | ',° | 565 | 226.03 14.04 5.50 | 150 | 2600 | 4G 404.31 8.94 788
32 | Graciano | 9 | 565 | 187.43 12.05 710 | 34| 200 | 2300 [#®8| 65012 | 19.68
7 8 3 8.22
39 | Tempranil | 199 | 597 | 485 63 13.40 415 [ 38| o048 | 2420 |*L7| 54465 13.32
lo 9 0 9 6.62
XIV - Alhama - 199 3.6 32.2
Aldoanieva 40 | Gamacha | '2° | 397 | 198.26 14.15 470 o | 056 | 1990 | %% 278.86 5.82 762
41 | Graciano 129 350 | 170.46 14.95 6.20 395 053 | 2610 5%2 850.81 2456 | g4,




