Valoracion del Andlisis sensorial de la madurez de la uva
Semana; 30/09/2009

Estacién Enolégica de Haro

Eleccion de las parcelas y toma de muestras

ZONAS TERMINOS

| OBARENES VIIl  Yalde
P 1 Tirén-Oja IX  Alto Najerilla
111 SONSIERRA X IREGUA-LEZA
1V VALPIERRE X1 VALLE DE OCON
v BAJO NAJERILLA  XII  Tudelilla— EIl Villar
VI CENTRO X1 Quel
VIl Moncalvillo XVI _ALHAMA - ALDEANUEVA
\ (Se seleccionaron las que estan en rojo
@ )Q = I
0
Zona mu':stra Variedad | Afio C(rc:]t)a
| - Obarenes 1 Tempranillo | 1993 | 438
=
:(I Il - Sonsierra 6 Tempranillo | 1987 | 440
< } )
8 IV - Valpierre y pr. 8 Tempranillo | 1985 | 457
x V - Bajo Najerilla 11 Tempranillo | 1998 | 434
VI - Centro 16 Tempranillo | 2000 | 428

* vendimiada



En la zona Oeste |, IllI, IV, evoluciona de acuerdo a lo vaticinado en semanas anteriores. Se llegard si la climatologia acompafa a valores en los 4
niveles de madurez 4-4-4-4 en la semana préoxima.

La zona V esta vendimiada.

La zona VI Fuenmayor se ha llegado al maximo potencial posible, uva ya con poco recorrido.

Neo

Zona Variedad | Afio Coi

muestra (m)

24 Mazuelo | 1986 | 460

X - Iregua-Leza 25 Tempranillo | 1997 | 460

g 26 Garnacha | 1997 | 460

é 28 Tempranillo | 2000 | 400

§ 29 Garnacha | 1997 | 400

@ XI - Valle de Océn 30 Tempranillo | 1984 | 565

31 Garnacha | 1984 | 565

32 Graciano | 1987 | 565

XIV - Alhama - 39 | Tempranillo | 1999 | 397
Aldeanueva

40 Garnacha | 1992 | 397

41 Graciano | 1996 | 350

* vendimiadas

En la zona mas al Este, X, la evolucién ha sido méas favorable de lo previsto y se valora al maximo la calidad de la uva. En estos momentos los
cuatro niveles de madurez alcanzan valores 4-4-4-3 6 4-4-4-4, dependiendo de la variedad.

En cuanto a la zona Xl, se mantienen las expectativas de calidad maxima. Niveles de madurez 4-4-4-4. Destacando el alto potencial de
Tempranillo y Graciano sobre el Garnacho, este Ultimo, quizas, se tenga que vendimiar en valores 4-4-4-3 por el elevado grado alcohdlico que ha
adquirido.

En cuanto a la zona XIV, Garnacho de Aldeanuela sorprende, por positivo, respecto a semanas pasadas el nivel alcanzado, llegando a valores 4-
4-4-4,

Comentarios generales
Semana muy favorable a la calidad de la uva, confirma en la mayoria de los casos los altos niveles previstos y, en otros, superan las previsiones

de pasadas semanas.
Se minimiza la diferencia entre los niveles de madurez tecnolégica y la fendlica, avanzando ésta de una manera sorprendente.



Valores Analiticos

(Analisis realizados por la Estacion Enoldgica para el Consejo Regulador de la DOC Rioja)

24/09/2009
N cota| Fese oA Acidez Total Acid Potasi
. - ota Alcohélico cidez Total cido otasio . Intensidad - -
Zona M:Jrgs— Variedad Afio m) rleg?os Probable Tértrica (gr/l) pH Malico (mgl) IPT Antocianos Colorante Acido tartarico
g9 %Vol.

| - Obarenes 1 Tempranillo | 1993 | 438 236.99 12.86 5.30 3.90 3.20 2690 43.31 564.08 13.32 6.3
=
&l Il - Sonsierra 6 Tempranillo | 1987 | 440 218.16 12.61 5.10 3.88 2.84 2840 45.23 569.27 13.69 6.64
< ) )
8 IV - Valpierre y pr. 8 Tempranillo | 1985 | 457 234.29 13.04 5.65 3.20 2.98 2400 41.93 522.02 12.71 6.84
o V - Bajo Najerilla 11 Tempranillo 1998 | 434 199.12 13.15 4.90 3.77 2.18 2400 34.88 411.05 8.97 6.86

VI - Centro 16 Tempranillo 2000 | 428 219.67 12.03 4.70 3.93 2.36 2450 33.25 500.31 10.06 6.08

i Cot P 100 orace Acidez Total Acid Potasi
f - ota eso Alcohélico cidez Total Acido otasio i Intensidad - -
Zona M;Jrzs- Variedad Afio m) granos i e Tartrica (gr/l) pH Malico (mgll) IPT Antonianos e — Acido Tartarico
%\Vol.
| - Obarenes 1 Tempranillo 1993 438 234.97 13.30 4.70 3.93 3.76 2770 50.01 664.64 15.86 6.18

< ) .
l: 1l - Sonsierra 6 Tempranillo 1987 440 222.81 13.70 4.65 3.99 3.46 2950 43.26 556.21 12.19
< 6.98
< N -
3 v \;""‘)'f'e"e 8 | Tempranilo | 1985 | 457 213.90 13.30 550 378 3.20 2530 | 46.07 563.36 13.71 704
z o

V- Bajo 11 | Tempranilo | 1998 | 434

Najerilla

VI - Centro 16 Tempranillo 2000 428 205.57 12.70 4.35 3.94 2.60 2370 30.13 484.01 9.58 7.58

* vendimiada




24/09/2009

: Peso Grac}c_; . - . " ) A A
Zona | g | Varedaa | At | GO | oo | Aconelio | Acderfom | | fedo | Pl | pr | Avouw | e | e
granos %Vol.
24 Mazuelo 1986 460 199.74 13.03 7.15 3.45 1.86 2140 34.51 550.61 15.17 8.46
X - Iregua- ) 17.42
Leza 25 Tempranillo 1997 460 175.25 14.77 4.90 3.72 1.10 2500 38.15 333.53 8.16
26 Garnacha 1997 460 231.34 14.48 4.90 3.89 2.28 2740 49.01 700.73 7.61 6.64
< 28 Tempranillo 2000 400 228.74 14.99 4.50 3.84 1.82 2410 54.39 651.76 15.81 6.38
2 29 Garnacha 1997 400 206.18 17.00 5.90 3.50 0.90 2120 58.18 348.82 10.41 7.52
2 X _(;/(%Ir? de 30 Tempranillo 1984 565 250.19 13.61 5.10 3.78 1.50 2590 55.19 548.97 13.42 6.12
g 31 Garnacha 1984 565 226.03 14.04 5.50 3.71 1.50 2600 47.00 404.31 8.94 7.88
32 Graciano 1987 565 187.43 12.05 7.10 3.48 2.00 2300 48.83 650.12 19.68 8.22
IV - 39 Tempranillo 1999 397 185.63 13.40 4.15 3.80 0.48 2420 41.79 544.65 13.32 6.62
Alhama - 40 Garnacha 1992 397 198.26 14.15 4.70 3.66 0.56 1990 32.28 278.86 5.82 7.62
Aldeanueva
41 Graciano 1996 350 170.46 14.95 6.20 3.59 0.53 2610 55.26 850.81 24.56 9.44
30/9/09
Zona N° muestra Variedad Afio Cota (m) FEED LOY Alt?or:glci)co A-I%?aelz pH Acido DL IPT Antocianos miEmstikE Acido Tarta-
granos Probable %\Vol. Tartrica Malico (mg/l) Colorante rico
(gr/)
24 Mazuelo 1986 460 223.97 13.55 6.30 3.49 1.08 2110 37.00 545.92 14.95 8.08
X - Iregua-Leza 25 Tempranillo 1997 460 231.27 14.75 415 3.86 1.20 2340 55.69 709.61 17.84 8.44
26 Garnacha 1997 460
< 28 Tempranillo 2000 400
g 29 Garnacha 1997 400
< XI - Valle de Ocon 30 Tempranillo 1984 565 243.68 14.00 4.65 3.90 1.50 2590 53.45 638.96 18.94 8.28
g 31 Garnacha 1984 565 209.73 15.70 5.40 3.58 1.56 2320 54.51 446.23 14.71 6.02
32 Graciano 1987 565 187.24 12.60 6.45 3.51 1.54 2350 45.99 626.58 17.67 6.98
39 Tempranillo 1999 397
XIV - Alhama - Aldeanueva 40 Garnacha 1992 397 206.70 14.65 4.40 3.71 0.62 2100 35.41 325.56 7.02 6.3
41 Graciano 1996 350

* vendimiadas




