Estacion Enoldgica de Haro

Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural

Analisis sensorial de la madurez de las variedades tintas

Semana 22-9-2010

N2 .
Muestra Variedad

| - Obarenes 1 Tempranillo | 1993 | 438
<
5

< Il - Sonsierra 6 Tempranillo | 1987 | 440
<
prl
o
(1

IV - Valpierre y pr. 8 Tempranillo | 1985 | 457

Variedad

25 Tempranillo | 1997 | 460
X - Iregua-Leza

26 Garnacha | 1997 | 460
28 Tempranillo | 2000 | 400

< Xl - Valle de Oco6n

2 29 Garnacha | 1997 | 400

(11]

< . . 33 Tempranillo | 1997 | 450

=8| Xl — Tudelilla — El Villar

SE) 34 Garnacha | 1997 | 450
39 Tempranillo | 1999 | 397

XIV - Alhama -
Aldeanueva 40 Garnacha | 1992 | 397

41 Graciano | 1996 | 350

Grado Acidez

Peso
Variedad 100

N2 Alcohdlico Total Potasio Intensidad Acido

;,: Muestra granos Ptzszlla'le T?;i;:;:a (mg/l) Colorante Tartarico

2 |=Obarenes 1 Tempranillo | 285.24 13.17 580 | 368 | 436 | 2600 3.2 | 5078 | 11.027 6.7

SE) Il - Sonsierra 6 Tempranillo | 203.15 12.69 5.65 3.78 3.98 2750 33.6 461.6 9.809 7.08
IV - Valpierre y pr. 8 Tempranillo | 197.2 13.11 5.6 3.64 2.26 2320 40.7 555.4 13.893 6.54




Peso Grado Acidez :
Ne Variedad 100 Alcohélico Total Acido Potasio Antocia | Intensidad Acido
Muestra ETRE Probable Tartrica Malico (mg/l) nos Colorante Tartarico
9 DA (ar/l)
3.68 2.3 6.74

IPT
2080 35.4 469.8 11.299

25 Tempranillo | 197.1 13.24 5.30
X - Iregua-Leza
6 Garnacha | 156.33 14.08 565 [ 375] 1.96 2050 | 342 [ 3002 6.924 6.96
28 Tempranillo 206.32 14.64 5.70 3.80 3.18 1680 52.1 292.1 13.713 6.3
@l XI - Valle de Ocon
3 29 Gamacha | 175.76 16.57 60 |[344] 164 1700 || 53.3 | 306.3 9.431 6.5
(11]
< XII — Tudelilla — 33 Tempranillo 197.76 14.22 5.70 3.73 2.94 2340 411 537.0 18.032 6.98
- X
o El Villar 34 Garnacha | 188.14 13.52 640 [ 35| =218 1730 || 384 | 2702 7.116 7.66
(1’
39 Tempranillo vendimiada
X%d'e':'r:‘fgz - 40 Gamacha | 171.16 13.94 53 |357] 1.04 1690 [ 305 [ 2705 5.889 7.66
4 Graciano | 1313 15.39 650 |[3.44] 1.0 1960 || 46.9 | 799.4 | 23.956 7.7

El procesamiento de la muestra para la totalidad de los andlisis ha sido la trituracion
de 100 granos de uvas durante 20 segundos.

Ficha de cata

| Tempranillo | - Obarenes

Haro

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez X

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Variedad en la que se observa esta semana una ligera ralentizacion en la evolucion de la madurez
fendlica. Avance sensible en la madurez tecnoldgica, con una ligera falta de sazén. Se espera que
esta falta se corrija en 2 semanas, tiempo en el que se considera que se puede alcanzar el momento
Optimo para recolectar esta parcela. Bayas de un considerable volumen.

XXX




Madurez “tecnolégica” azdcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa

6 Tempranillo lll - Sonsierra ) ) A s
San Vicente
——ClaLLC SRR ———
X

Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario

Se mantiene la buena ténica de maduracion en esta parcela con una evolucién tanto de la pulpa como
de la madurez tecnoldgica que ha llegado ya a su punto mas alto. La madurez fendlica se encuentra
muy bien encaminada, con unos taninos que hacen notar su presencia y que a su vez son muy

agradables. Se espera que en 1 0 2 semanas se llegue al maximo potencial de calidad para esta
parcela.

8 Tempranillo

IV -Valpierre y pr.
San Asensio

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (méaximo).
Comentario

Parcela donde se encuentra alguna baya con sintomas de estrés hidrico. Se halla en una fase de
progresion a niveles mas elevados de madurez tanto tecnolégica como fendlica, razén por la que se
encuentra alguna baya que en la pulpa todavia se perciben sensaciones herbaceas. Se espera que
en 2 semanas se encuentre la parcela en condiciones 6ptimas para su recoleccién.

X|X|X| X

25 Tempranillo

X - Iregua-Leza
Murillo

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Esta uva presenta un estado precoz en su maduracion. Se perciben notas verdes al masticar los
hollejos, pero partiendo de unos niveles compensados en los cuatro tipos de madurez. Se pronostica
un momento 6ptimo, para aprovechar el potencial de la uva, que se situaria en torno a 2 semanas.

X[ X[ X| X




26 Garnacho

X - Iregua-Leza
Murillo

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Esta parcela presenta una buena evolucién a nivel de maduracién tecnoldgica, y escaseando mas la
madurez fendlica. Esta diferencia entre la madurez tecnolégica y fendlica, se ha observado en la
mayoria de los casos de la variedad garnacho catados este ano. Muy agradable sensacién en boca
con un ligero recuerdo a sensaciones verdes en pulpa y hollejo. Se espera que en 2 semanas sea la
fecha adecuada para la vendimia.

XXX

28 Tempranillo

Xl - Valle de Ocon
Alcanadre

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Uva con avance importante en su evolucién, que ha alcanzado su madurez tecnolégica plena y con
una progresioén importante en la madurez fendlica. Presenta un tanino abundante y de buena calidad,
aungue algo secante todavia, lo que se espera vaya a mejorar en proximas fechas.

X[ X[ X

29 Garnacha
Xl - Valle de Ocodn
Alcanadre

Madurez “tecnoldgica” azlcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Bayas con muy buena relacion azlcar/acidez con recuerdos de fruta roja muy agradable. Se
encuentra en la misma situacién que los demas garnachos en cuanto la diferencia entre la madurez
tecnoldgica y fendlica. Se considera que el momento éptimo para aprovechar el potencial de esta uva
ha llegado ya.




33 Tempranillo
XII - Tudelilla —EI Villar
Tudelilla

Madurez “tecnoldgica” azlcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Variedad muy agradable, con manifiesto estrés en la estructura de la baya. Recuerdos a fruta que
puede ir desde fruta fresca a fruta roja. Buena cantidad de taninos de buena calidad y facil extraccion.
Momento 6ptimo de vendimia en 1 0 2 semanas.

34 Garnacho

XII -Tudelilla —El Villar
Tudelilla

Madurez “tecnoldgica” azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
De nuevo la cata de esta uva confirma lo expresado sobre esta variedad, hay un desnivel plausible
entre la madurez tecnoldgica y la fendlica. Presenta un tanino escaso y una ligera sensacion
herbacea, que posiblemente se corrija en proximas fechas.

40 Garnacha
XIV-Alhama
Aldeanueva

[ Madurez “tecnolégica” azicares/acidez | ‘tecnologica” azdcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa X
Madurez aromatica del hollejo X
Madurez de los taninos X
Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).
Comentario
Variedad que se encuentra en una valoracion organoléptica muy agradable con recuerdos a fruta y
ligera tendencia a la compota y kiwi maduro. Se encuentra en su momento 6ptimo de vendimia. Sus
taninos son escasos pero no agresivos y con poco amargor.




41 Graciano
XIV-Alhama

Aldeanueva

Madurez “tecnolégica” azlcares/acidez
Madurez aromatica de la pulpa
Madurez aromatica del hollejo
Madurez de los taninos

Nota: Puntuaciones del 1 (minimo) a 4 (maximo).

Comentario

Parcela en la que se encuentra la valoracién de los cuatro tipos de madurez al maximo nivel. Se
percibe algun grano sobremaduro. Se considera que esta en el momento de vendimia idea,l para
aprovechar su maximo potencial.

XX [X [ X




