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PROGRAMA
Martes 9 de septiembre de 2014

9.00 h Inauguracion

Excmo. Sr. D. iﬁigo Nagore Ferrer, consejero de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente
del Gobierno de La Rioja

D. Miguel Martinez de Quel, presidente del Consejo Regulador de la Denominacion

de Origen Protegida "Aceite de La Rioja"

PRIMERA PARTE: OLIVICULTURA

Moderador: D. Enrique Garcia-Escudero Dominguez, jefe del Servicio de Investigacion
y Desarrollo Tecnoldgico Agroalimentario del Gobierno de La Rioja

9.15 h El sector oleicola riojano: Evolucion en las dos ultimas décadas
D. José Ignacio Fernandez Alcazar, jefe de la Seccion de Estadistica de la Consejeria
de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente del Gobierno de La Rioja

10.00 h Variedades de olivo para la produccion de aceite de calidad
D. David Marcos Merchan, responsable técnico y comercial del area de olivar
de viveros Provedo (La Rioja)

10.45 h Ensayos comparativos de variedades del Banco de Germoplasma Mundial
de Olivo (BGMO) de Cérdoba, y selecciones de mejora en Andalucia

Dr. D. Raul de la Rosa Navarro, investigador del Instituto Andaluz de Investigacion

y Formacion Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la Produccion Ecologica (IFAPA),
Centro Alameda del Qbispo (Cordoba)

11.30 h Coloquio

11.45 h Pausa-café
Exposicion de aceites de oliva virgen extra del alto valle del Ebro:
Aceites de Aragon, La Rioja, Navarra y Pais Vasco

12.15 h Analisis técnico-econdmico de los nuevos modelos de explotacion
oleicola y de las almazaras

D. Juan Francisco Hermoso Leon, técnico especialista en olivicultura y elaiotecnia
del Instituto de Investigacion y Tecnologia Agroalimentarias (IRTA) de Cataluria,
Centro Mas de Bover (Tarragona)

13.00 h Momento 6ptimo de madurez de la oliva para su recoleccion

Dr. D. Agusti Romero Aroca, investigador en olivicultura y elaiotecnia

del Instituto de Investigacion y Tecnologia Agroalimentarias (IRTA) de Catalunia,
Centro Mas de Bover (Tarragona)

13.45 h Coloquio



Miércoles 10 de septiembre de 2014

SEGUNDA PARTE: COMERCIALIZACION

Moderadora: D.? Lorena Marin Pascual, representante del Consejo Regulador
de la Denominacién de Origen Protegida "Aceite de La Rioja"

9.30 h Experiencia practica en elaboracion y comercializacion de aceite de calidad
D. Roberto Gracia Sagasti, propietario, gerente y maestro de almazara de Aceites La Maja
(Navarra). Miembro del Panel Oficial de Cata de Navarra

10.15 h Seleccion de mercados para la venta y promocion de aceite de oliva virgen extra
Dr. D. Juan Ramon Lanzas Molina, vicepresidente del CRDOP Sierra Magina

Director del Departamento de Economia de la Universidad de Jaén. Presidente de Aceites
"Oro de Canava"

11.00 h Coloquio

11.15 h Pausa-café
Exposicion de aceites de oliva virgen extra del alto valle del Ebro:
Aceites de Aragon, La Rioja, Navarra y Pais Vasco

TERCERA PARTE: ELAIOTECNIA

Moderador: D. José Antonio Garcia Morras, jefe del Servicio de Laboratorio Agroalimentario
del Gobierno de La Rioja

11.45 h Nuevas técnicas de molienda, batido y clarificacion

Dr. D. Gabriel Beltran Maza, investigador del Instituto Andaluz de Investigacion
y Formacion Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la Produccion Ecoldgica (IFAPA),
Centro Venta del Llano (Jaén)

12.30 h Coloquio

12.45 h Caracteristicas analiticas diferenciales de los aceites de La Rioja
D.2 Pilar Benzal Gomez, técnico superior de laboratorio, Servicio de Laboratorio Regional
del Gobierno de La Rioja

13.30 h Identificacion de los marcadores quimicos que permiten la discriminacion
geografica de los aceites de oliva de la DOP "Aceite de La Rioja"

Dra. D.? Sofia Rodriguez Tecedor, doctora en Quimica por la Universidad de La Rioja
con mencion de "Doctor Internacional”

14.15 h Coloquio

14.30 h Clausura
Iima. Sra. D.? Maria Martin Diez de Baldedn, directora general de Investigacion
y Desarrollo Rural del Gobierno de La Rioja



Inscripciones: jgrubio@larioja.org [ 941 291 100 extension 33366

Indicar nombre, correo electrénico, teléfono y empresa/actividad
Aforo limitado: 75 personas

Las almazaras interesadas en participar en la exposicion de aceites deberan inscribirse antes
del 22 de agosto y completar una ficha de cata que se puede descargar de la pagina web
www.larioja.org/agricultura

Como llegar:
Bodega Institucional de La Grajera. Ctra. de Burgos, km 6 (salida 10 de la Autovia A-12). Logrofio
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